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WARNHINWEISE UND SICHERHEITSHINWEISE
WICHTIG

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Installation und
Inbetriebnahme des Gerats sorgfaltig und vollstandig durch.

Es ist wichtig, dass diese Bedienungsanleitung zum spateren Nachschlagen
beim Gerat aufbewahrt wird.

Sollten Sie dieses Gerat an eine andere Person weitergeben, stellen Sie
bitte sicher, dass die Bedienungsanleitung dem Gerat beiliegt, damit der
neue Benutzer Uber dessen Funktionsweise informiert ist.




In dieser Bedienungsanleitung werden die folgenden Symbole verwendet.

Wichtige Informationen zu lhrer persénlichen
Sicherheit und zur Vermeidung von Schaden
am Gerat.

Allgemeine Informationen und Tipps

Informationen zur Umwelt

Brandgefahr

Stromschlaggefahr




ALLGEMEINE SICHERHEIT

Zu Ihrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer bitten wir Sie,
diese Informationen aufmerksam zu lesen diese Warnhinweise
zur  Sicherheit vor

der Installation und Inbetriebnahme Ihres Weinkuhlschranks.

Dieses Gerat ist flir den Hausgebrauch (privater Bereich) oder flr &hnliche
Anwendungen bestimmt, wie zum Beispiel:

- Personalkiichen in Geschaften, Buros und anderen gewerblichen
Umgebungen,

Bauernhofe und die Nutzung durch Gaste in Hotels, Motels und anderen
Wohnumgebungen,

Umgebungen wie Gastezimmer,
ausgenommen:

Gastronomie und andere ahnliche Anwendungen, einschliellich des
Einzelhandels.

Dieser Weinkihlschrank darf nicht fir gewerbliche oder industrielle Zwecke
oder fUr andere Zwecke als den vorgesehenen verwendet werden. Dieses
Gerét ist ausschlieflich fur die Lagerung von Wein bestimmt.

Nicht im Freien verwenden.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschlieen des Gerats, dass die auf dem
Produkt angegebene Spannung mit lhrer Stromversorgung Ubereinstimmt.
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Uberpriifen Sie regelméRig den Zustand Ihres Gerats. Verwenden Sie das
Gerat nicht, wenn es beschadigt ist.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat reinigen,
abtauen, die Beleuchtungslampe (sofern austauschbar) wechseln, das
Gerat umstellen oder den Boden unter dem Gerat reinigen.

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose. Fassen Sie
den Stecker an und ziehen Sie ihn vorsichtig aus der Steckdose.

WARNUNG: Beschadigen Sie den Kuhlkreislauf nicht.

Kaltemittel

ACHTUNG: Brandgefabhr.

Das im Kuihlkreislauf dieses Gerats enthaltene Kaltemittel ist Isobutan
(R600a). Es handelt sich um ein brennbares Gas. Achten Sie beim
Transport und bei der Installation des Gerats darauf, keinen Teil des
Kuahlkreislaufs zu beschadigen.




Verwenden Sie zum Abtauen des Gerats keine scharfen oder spitzen
Werkzeuge.

Verwenden Sie keine elektrischen Gerate im Inneren des Weinkuhlschranks.

Wenn das Klhlsystem beschadigt ist:
* Verwenden Sie keine offenen Flammen in der Nahe des Gerats.

* Vermeiden Sie Funkenbildung — schalten Sie keine elektrischen Gerate
oder Lampen ein.

* Liften Sie den Raum sofort.

Beachten Sie zu lhrer Sicherheit die folgenden Empfehlungen:

Die Raumflache, in der das Gerat aufgestellt wird, muss mindestens 1 ™pro

8 Gramm Kaltemittel betragen. Die in diesem Gerat enthaltene
Kaltemittelmenge ist in Gramm auf dem Typenschild des Gerats
angegeben.




KINDERSICHERHEIT

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistig
eingeschrankt oder ohne Erfahrung oder ohne
Kenntnissen, wenn (wenn sie) richtig
beaufsichtigt ~ oder ob Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Gerats erteilt wurden und

ob die damit verbundenen Risiken erkannt wurden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Kinder sind zu
beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat
spielen.

Reinigung und Wartung dirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefiihrt werden.




ANSCHLUSS

Dieses Gerat gehort zur Schutzklasse | und muss daher an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

Uberprifen Sie regelmaBig den Netzstecker und das Netzkabel auf
Beschadigungen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker
beschadigt ist.

WARNUNG: Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer Person mit gleichwertiger
Qualifikation ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.




Anweisungen zur Erdung:

Der Erdungsanschluss verringert das Risiko eines Stromschlags. Der
Weinkuhlschrank ist mit einem Netzkabel mit Erdungsleiter ausgestattet. Er
muss an eine ordnungsgemal® befestigte und geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

Eine unsachgemale Verwendung der Erdung kann zu einem Stromschlag
fuhren.

SchlieRen Sie das Gerat nicht an eine Steckdose an, die nicht gegen
Uberlastung geschiitzt ist (Sicherungen).

Verwenden Sie zum Anschlieen des Geréats niemals Mehrfachsteckdosen
oder Verlangerungskabel.

Hinweis: In Gebieten mit haufigen Gewittern wird die Verwendung von
Blitzschutzsteckdosen empfohlen.

ACHTUNG: Tauchen Sie das Kabel nicht in Wasser und fassen Sie das Gerat
oder den Stecker nicht mit feuchten Handen an.

Die Steckdose, an die das Gerat angeschlossen ist, muss leicht
zuganglich sein, damit das Gerat im Notfall schnell vom Stromnetz
getrennt werden kann. Um das Gerat vollstandig auszuschalten: Ziehen
Sie den Netzstecker.




Ziehen Sie das Gerat nicht am Kabel aus der Steckdose und wickeln Sie
das Kabel nicht um das Gerét.

Schalten Sie das Geréat aus, bevor Sie den Netzstecker ziehen.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, bevor Sie es reinigen oder
fur Iangere Zeit nicht benutzen.

Im Brandfall ziehen Sie zunachst den Netzstecker oder trennen Sie das Gerat
auf andere Weise vom Stromnetz, bevor Sie Mallnahmen zur
Brandbekampfung ergreifen.

Dieses Gerat ist nicht flr den Betrieb Uber eine externe Zeitschaltuhr, eine
separate Fernbedienung oder ein anderes Gerat vorgesehen, das das
Gerat automatisch einschaltet.

VERWENDUNG

STROMSCHLAGGEFAHR!

Jegliche Wartungs- oder Reparaturarbeiten an diesem Gerat missen von
einem autorisierten Fachmann durchgefihrt werden. Versuchen Sie auf
keinen Fall, das Gerat selbst zu reparieren.




-ACHTUNG: Die Liuftungsoffnungen am Gehause des Gerats missen frei
bleiben. Achten Sie darauf, diese nicht zu verstopfen, beispielsweise
durch einen Teppich, der vor dem WeinkUhlschrank liegt.

-ACHTUNG: Verwenden Sie keine mechanischen Vorrichtungen oder
andere Mittel, um den Abtauvorgang zu beschleunigen, aufder denen, die
vom Hersteller empfohlen werden.

-ACHTUNG: Beschadigen Sie den Kuhlkreislauf nicht.

-ACHTUNG: Verwenden Sie im Weinkihlschrank keine elektrischen Gerate,
die nicht vom Hersteller empfohlen werden.

- Wenn Sie das Gerat Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen,
ziehen Sie bitte den Netzstecker aus der Steckdose oder schalten Sie die
Stromversorgung aus.

Lagern Sie keine explosiven Stoffe wie Sprihdosen mit brennbarem Treibmittel
in diesem Gerat.




INSTALLATION

Dieses Gerét ist schwer: Seien Sie beim Transport des Geréats vorsichtig.

Achten Sie beim Transport und bei der Installation darauf, dass keine
Teile des Kaltekreislaufs beschadigt werden.

Wichtig! Lassen Sie Ihr Gerat 24 Stunden lang aufrecht stehen, bevor Sie
den Stecker zum ersten Mal einstecken, damit sich das Kaltemittel
ausgleichen kann.

Wenn lhr Gerat wahrend des Transports liegend transportiert wurde, warten
Sie 48 Stunden, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

Uberpriifen Sie nach der Installation, dass das Gerat nicht auf dem Netzkabel
steht.




REINIGUNG

ACHTUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate zur Reinigung lhres
WWeinkiihlschranks.

Reinigen Sie das Gerat niemals mit brennbaren Reinigungsmitteln. Die
Dampfe kdnnten einen Brand oder eine Explosion verursachen.

Informationen zur Verwendung, Handhabung, Reinigung und Entsorgung des
Gerats finden Sie in den folgenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

Informationen zur Bedeutung der C E—Konformitétskennzeichnung

Die Kennzeichnung (CE) zeigt an, dass das Produkt die wesentlichen Anforderungen der europdischen Richtlinien 2014/35/EU
(Niederspannung), 2014/30/EU (Elektromagnetische Vertréglichkeit) und 2011/65/EU (Beschrinkung der Verwendung bestimmter geféhrlicher
Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten) erfiillt.
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| - BESCHREIBUNG DES GERATS

1. Elektronische Steuerung 2. Ventilator
3. Holzregalbdden

4. Sensor 5. Tur

6. Verstellbare FiiRe

7. Aktivkohlefilter




[ - TECHNISCHE DATEN

Schaltplan

Artikelnummer

AGKV168PPN

Modell

JC-309

Stromversorgung

220-240V

Stromstarke

15A

Leistung der Lampe

2W

Abmessungen LxBxH

540 x 600 x 1674 mm

Nettogewicht

59 kg

Aufstellungsart

Freistehend

Offnungsrichtung der Tir

Rechts (Werkseinstellung)

NAIN BOARD

Display Board




ENERGIE-PRODUKTDATENBLATT

Marke

Rebsorte

Artikelnummer

AGKV168PPN

Kategorie des Haushaltskiihlgerats

Kategorie 2

Nutzvolumen der Facher

Kalteste Lagertemperatur

die vom Benutzer eingestellt und gemaR den
Anweisungen des Herstellers dauerhaft
aufrechterhalten werden kann

Abtauen

Automatisch

Klimaklasse

Klimaklasse N/ST.

Dieses Gerét ist flir den Betrieb
bei einer Umgebungstemperatur
zwischen
+16 °C und +38 °C

Schallleistung in Luft

(dB(A) re 1 pW)

Einbaugerat

Nein

Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir die Lagerung von Wein bestimmt




lll - AUFSTELLUNG

Empfehlungen:

Der von lhnen fiir Ihren Weinkiihlschrank ausgewahlte Standort muss

- frei und gut belliftet

-, fern von Warmequellen und direkter Sonneneinstrahlung;

- nicht zu feucht sein (Waschkiiche, Vorratsraum, Badezimmer usw.);

- einen ebenen Boden haben;

- eine zuverlassige und standardmaRige Stromversorgung sicherstellen

- Halten Sie den Mikrowellenherd vom Weinkiihlschrank fem. Einige Mikrowellenherde verfligen nicht liber eine Stérschutzvorrichtung. Wenn
er weniger als 1 Meter vom Weinkiihlschrank entfemt aufgestellt wird, kann dies den Betrieb Ihres Weinkihlschranks beeintréchtigen.

Das Gerat ist fiir die Klimaklasse N-ST ausgelegt. Schiitzen Sie das Gerat vor Hitze (Uiber 38 °C) und Kélte (unter 16 °C), Staub,
Feuchtigkeit, Spritzwasser und Spritzern.

WARNUNG

¢ Der Weinkiihlschrank muss so aufgestellt werden, dass die Steckdose nach der Installation zuganglich bleibt.
Entpacken Sie das Netzkabel, schlieRen Sie es jedoch noch nicht an die Stromversorgung an.

¢ Stellen Sie lhren Weinkihischrank an seinem endgliltigen Standort auf, bevor Sie ihn befiillen. Denn beim Transport im beladenen
Zustand wiirden die Wande des Geréts dauerhaft verformt werden.

WICHTIG: Fiir die Installation des Geréts sind 2 Personen erforderlich.




A- Aufstellungsort

Um eine ausreichende Belliftung des Geréats zu gewahrleisten, halten Sie einen Mindestabstand von 15 cm zwischen den Wéanden
lhres Weinkihlschranks und den angrenzenden Wanden (z. B. Mauern oder Arbeitsplatten) ein, wie in der Abbildung unten
dargestellt.

B- Auspacken des Gerats und Entsorgen des Verpackungsmaterials.

Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial rund um das Geréat sowie die Schutzvorrichtungen im Inneren der Facher des
Geréts.

* Der Verpackungskarton und die Papierbdgen sind recycelbar. Sie missen in die dafiir vorgesehenen Sammelbehélter entsorgt werden.

* Materialien mit dem Symbol sind recycelbar, zum Beispiel:

»PE< = Polyethylen;

»PS« = Polystyrol;

»PP« = Polypropylen;

Das bedeutet, dass sie recycelt werden kdnnen, indem man sie in die entsprechenden Sammelbehélter wirft.

* Die Ubrigen Verpackungsbestandteile (Klebeband, Verschliisse...) miissen mit dem Hausmdill entsorgt werden.

Weitere Informationen: www.quefairedemesdechets.fr



http://www.quefairedemesdechets.fr/

C- Einstellung der FuiRe
Ihr Weinkuhlschrank ist an der Vorderseite mit einem verstellbaren Ful ausgestattet, um das Ausrichten zu erleichtern.

Es wird empfohlen, die vorderen FiiRe einzustellen und anzupassen, um den Weinkiihlschrank waagerecht aufzustellen. Die richtige
Einstellung der H6he und der FliRe begrenzt Vibrationen und die damit verbundenen Gerausche.

Drehen Sie den verstellbaren Fult von Hand (achten Sie darauf, sich nicht an den Handen zu verletzen).

- Gegen den Uhrzeigersinn: um den Weinkiihlschrank anzuheben

- Im Uhrzeigersinn: um den Weinkiihischrank abzusenken

D- Vor dem Befiillen des Gerats

Ausrichten lhres Weinkiihlschranks: Der Weinkiihlschrank muss vor dem Einfiillen lhrer Weine an einem Ort ausgerichtet werden,
dessen Boden das Gewicht des beladenen Geréts tragen kann (eine gefiillte Flasche wiegt in der Regel 1,3 kg, das Gewicht des
Gerats nicht mitgerechnet).

E- Raumtemperatur

Der Weinkiihlschrank muss in einem Raum aufgestellt werden, dessen Temperatur zwischen 16 und 38 °C liegt (siehe
Klimaklasse in Kapitel I: GERATEBESCHREIBUNG). Liegt die Raumtemperatur tber oder unter der Klimaklasse, beeintrachtigt
dies die Leistung des Weinkihlschranks. Zu kalte oder zu warme Temperaturen kdnnen zu schwankenden Temperaturen im
Weinkiihlschrank fiihren, sodass dieser die ideale Temperatur nicht erreicht oder sogar den Betrieb einstellt.




F- Andern der Tiiréffnungsrichtung:

Die Offnungsrichtung der Tiir kann gemaf den nachstehenden Anweisungen geéndert werden. Fiir

diese Anderung sind 2 Personen erforderlich.

Anleitung zum Ausbau der Tir mit ,Rechtsanschlag” und zum Einbau mit ,Linksanschlag*:

1. Ziehen Sie den Netzstecker. Kippen Sie lhren
Weinkiihlschrank um 45° nach hinten und halten
Sie ihn fest oder sichern Sie ihn.

2. Entfernen Sie die obere Scharnierabdeckung.
3.Loésen Sie die Schrauben des oberen
Scharniers und entfernen Sie dieses, dann
nehmen Sie die Tiur ab, indem Sie sie vorsichtig
anheben.

4. Losen Sie den groRen Ful (vorne rechts) und
entfernen Sie ihn.

5. Lésen Sie die Schrauben des unteren Scharniers
und entfernen Sie es.

6. Setzen Sie das untere Scharnier auf die
gegenlberliegende Seite, nachdem Sie den
vorderen linken FuR entfernt haben, und
befestigen Sie das Scharnier, indem Sie die
Schrauben wieder festziehen.

7. Schrauben Sie den groRen FuR wieder fest, der
nun auf der linken Seite angebracht ist. Schrauben
Sie auch den FuR auf der rechten Seite wieder
fest.

8. Bringen Sie Ihren Weinkiihlschrank wieder in die

9. Setzen Sie die Tur auf das untere Scharnier.
Achten Sie darauf, dass die Glastiir senkrecht
steht und sich leicht schlieRen lasst.




10. Setzen Sie das obere Scharnier auf die
gegeniberliegende Seite und die Tur auf, und
setzen Sie die Schrauben des Scharniers wieder
ein, ohne sie endgiltig festzuziehen.

11. Sobald die Tur montiert ist, passen Sie die
Abstande an, um die Tir senkrecht zu halten, und
ziehen Sie dann die Schrauben des oberen
Scharniers endgliltig fest.

12. Bringen Sie die Abdeckung des oberen
Scharniers wieder an.

Hinweis: Die Tirdichtung kann sich beim Seitenwechsel aus ihrer Position 16sen. Wenn Sie bei geschlossener Tir Spalten
zwischen der Dichtung und dem Rahmen des Fachs feststellen, ziehen Sie vorsichtig an der Dichtung, um diese Spalten zu
schlieRen. Die korrekte Positionierung der Dichtung ist wichtig, um die Dichtigkeit Ihres Weinkiihlschranks zu gewahrleisten.

Manchmal ist es notwendig, die Dichtung bei niedriger Temperatur zu erwarmen, um ihre Elastizitat wiederherzustellen; anschlieBend
nimmt sie nach und nach ihre richtige Position und Dichtigkeit wieder ein.

Feuchtigkeitskontrolle

Dieser Weinkiihlschrank verfligt (iber ein Feuchtigkeitsmanagementsystem, das auf der Riickgewinnung von Kondenswasser
basiert. Die Luftfeuchtigkeit liegt im Durchschnitt zwischen 50 % und 80 % und kann Uber das in das digitale Display integrierte
Hygrometer abgelesen werden (siehe Abschnitt D — Funktionen und Temperatureinstellung).

Die Luftfeuchtigkeit hangt von verschiedenen physikalischen Faktoren ab (Anzahl der gelagerten Flaschen, Haufigkeit des Tiroffnens,
haufige Anderungen der gewiinschten Temperatur, Lage des Weinkellers usw.) sowie von der Raumtemperatur und den
Wetterbedingungen, was manchmal zu UberméafRiger Feuchtigkeit fiihrt, die abgewischt werden muss, oder umgekehrt zu einem
Mangel an Feuchtigkeit.

Liegt die Luftfeuchtigkeit iiber 80 %, hat dies keinen Einfluss auf die Qualitat des Weins. Die Feuchtigkeit fiihrt zu sichtbarer
UberméaRiger Kondensation an den Innenwanden, den Regalbdden, den Etiketten oder der Tir (bei einer Glastir ist die
Feuchtigkeit von auRen sichtbar und wird durch den Feuchtigkeitskontrast beim Offnen der Tir verstarkt). Wir bitten Sie, diese
Uberschissige Feuchtigkeit abzuwischen, um eine zu starke Schimmelbildung zu vermeiden (in einem natiirlichen Weinkeller, bei
einem Winzer, werden die Flaschen im Keller gelagert und sind von Schimmel umgeben, ohne dass der Wein dadurch
beeintrachtigt wird; aus asthetischen Griinden und zum Schutz der Etikettenqualitdt wird jedoch empfohlen, lberschissige
Feuchtigkeit abzuwischen).

Umgekehrt gilt: Wenn die Luftfeuchtigkeit aufgrund einer voriibergehenden Trockenheit oder eines anderen lokalen Phanomens
unter 50 % liegt, empfiehlt es sich, die Luftfeuchtigkeit voriibergehend auszugleichen, indem Sie ein kleines, mit Wasser gefiilites
GefaR am Boden des Gerats aufstellen (ein Glas oder eine Schale mit Wasser sorgt durch Verdunstung fiir zusatzliche
Feuchtigkeit), diese MalRnahme ist so lange zu wiederholen, bis die Luftfeuchtigkeit auf natiirliche Weise wieder tiber 50 % steigt.

Da es zahlreiche Faktoren gibt, die die Luftfeuchtigkeit beeinflussen, und diese von Wohnung zu Wohnung unterschiedlich und unbestandig
sind, bitten wir Sie um |hr Verstandnis, falls eine der oben genannten MaRnahmen erforderlich sein sollte.
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IV - VOR DER INBETRIEBNAHME

Warten Sie 24 Stunden, bevor Sie Ihren Weinkuhlschrank in Betrieb nehmen.

Wahrend dieser Zeit empfehlen wir Ihnen, lhren Weinkihlschrank aufrecht stehen zu lassen, ihn mit Seifenwasser zu reinigen
und die Tir offen zu lassen, um Restgertliche zu beseitigen.

Empfehlungen:

Stellen Sie das Geréat an einem kiihlen Ort auf, geschitzt vor Sonneneinstrahlung und Warmequellen.

Bestimmte Faktoren wie die Raumtemperatur, die Dauer des TUréffnens oder die Anzahl der im Inneren gelagerten
Flaschen konnen die Innentemperatur lhres Weinkihlschranks beeinflussen. Wir empfehlen lhnen, die Innentemperatur
regelmaRig zu Uberprifen und gegebenenfalls anzupassen.

Decken Sie die Luftungsgitter nicht ab.

Betriebsgerausche:

Um die gewlinschte Temperatur zu erreichen, kann dieser Weinkihlschrank, wie alle Weinkiihlschrénke mit Kompressor, bestimmte Gerdusche
verursachen, die normale Betriebsgerdusche sind.

- Gurgelndes Gerausch: verursacht durch das Kéltemittel, das im Kiihlkreislauf des Gerats zirkuliert.

- Knacken oder hochfrequentes Gerausch: entsteht durch die Kontraktion und Expansion des Gases, das fiir die Kalteerzeugung sorgt.

Die Wahrnehmung des Geréusches héangt direkt von der Umgebung ab, in der der Weinkiihlschrank steht. Gerdusche im Normalbetrieb
stellen keinen Garantiefall dar.




V - NUTZUNG

A- Befiillen Ihres Weinkihlschranks

Sie konnen lhre Weinflaschen in einer oder zwei Reihen einrdumen.

Beachten Sie beim Beladen Folgendes: Wenn Sie nicht gentigend Flaschen haben, um lhren Weinklhlschrank vollstandig zu
flllen, ist es ratsam, die Flaschen Uber die gesamte Hohe des Weinkiihlschranks zu verteilen, um ein thermisches
Ungleichgewicht im oberen oder unteren Bereich des Gerats zu vermeiden.

Die gleichméaRige Verteilung der Flaschen Uber die gesamte Hohe des Weinkiihlschranks ist die effizienteste Art, die
Betriebsenergie des Gerats zu nutzen.

Die Flillkapazitat wird in Flaschen des Typs ,Bordelaise allégée 75 cl* angegeben. Wenn Sie den Weinkihlschrank Gberwiegend mit
breiteren Burgunderflaschen befiillen oder zusatzliche Einlegebdden hinzufiigen, verringert sich die Kapazitat natiirlich automatisch.

Um die grofte Flaschenart unterzubringen oder die Kapazitat des Weinkihischranks zu erhéhen, indem die Flaschen bei Bedarf
ibereinander gestapelt werden, mussen die Einlegebdden entfernt oder versetzt werden (siehe Abschnitt ,Verstellbare Einlegebdden*).

Halten Sie einen Abstand zwischen dem Boden und den Flaschen ein, um die Luftzirkulation zu gewahrleisten. Wie in einem
unterirdischen Keller ist die Luftzirkulation wichtig fir eine gleichméRige Temperatur im Inneren Ihres Weinkhlschranks.

Dies tragt auch dazu bei, den Energieverbrauch lhres Weinkiihschranks zu senken.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUR REIFETEMPERATUR VON WEIN

Edle Weine erfordern eine lange und sanfte Reifung und bendtigen spezifische Bedingungen, um ihr volles Potenzial zu
entfalten.

Ihr Weinkiihlschrank wurde entwickelt, um optimale Lagerbedingungen fiir lhre Weine bei konstanter Temperatur zu gewahrleisten.

Genau wie bei den natiirlichen Kellemn, die von Winzem fiir eine lange Lagerung im Winter genutzt werden, kommt es nicht auf die
genaue Temperatur an, sondern auf inre Konstanz. Mit anderen Worten: Solange die Temperatur in lhrem Weinkihlschrank konstant ist
(idealerweise zwischen 12 °C und 14 °C, im weiteren Sinne zwischen 11 °C und 16 °C, je nach Umgebung und der Anzahl der darin
gelagerten Flaschen), werden Ihre Weine unter perfekten Bedingungen gelagert.

Wichtig: Hohe Temperaturen beschleunigen die vorzeitige Alterung des Weins.

Manche Weine sollten friihzeitig (nach 2 bis 3 Jahren) getrunken werden, wahrend andere ein grolRes Alterungspotenzial haben
(10 Jahre und mehr). Alle Weine haben einen Reifegipfel; auch wenn man bei einem Rotwein von einer durchschnittlichen
Reifezeit von zehn Jahren ausgeht, sollten Sie sich bei Ihnrem Weinhandler erkundigen, um die relevanten Informationen fiir die
Lagerung lhrer Flaschen zu erhalten.




EINSTELLUNGSMOGLICHKEITEN: Bitte beachten Sie, dass es je nach gewahlten Einstellungen und Beladung etwa 24 Stunden dauert, bis der
Weinkiihischrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat und die Temperaturstabilisierung auf dem Digitaldisplay anzeigt. Wahrend dieser Zeit
scheint die Temperatur unregelmaRig zu schwanken; dies ist normal und tritt auf, wenn die Einstellung geéndert wird oder wenn eine grofe Menge
an Flaschen in den Weink{hlschrank gestellt wird.

Der Weinkihlschrank ist fiir die Lagerung und Reifung aller Weine ausgelegt: Rot-, Rosé- und Weillweine. Er sorgt fir ideale
Lagerbedingungen bei einer konstanten Temperatur von 12 °C (empfohlene Temperatur). Alle lhre Weine reifen bei derselben
Temperatur.

Sie koénnen Ihren Weinkiihlschrank jedoch auch nutzen, um die ideale Serviertemperatur bereitzustellen. In diesem Fall wird Ihr Wein
unter hervorragenden Bedingungen gelagert und ist genussbereit, da die Temperatur des Weinkihlschranks von 5 bis 20 °C einstellbar
ist. Sofern vom Weinhersteller auf der Flasche nicht anders angegeben, empfehlen wir 7 °C fiir Champagner, 12 °C fur Weiweine und
18 °C fiir Rotweine (siehe Tabelle mit Empfehlungen zur ,Weinserviertemperatur®).

WINTERFUNKTION Das Gerét verfiigt tiber eine elektrische Heizung, mit der eine zu niedrige Raumtemperatur um durchschnittiich bis zu 5
°C ausgeglichen werden kann. Dennoch raten wir lhnen im Winter, die Innentemperatur zu iberwachen, wenn sich der Weinkuhlschrank in
einer Garage, einer Veranda oder einem anderen schlecht isolierten Raum befindet, da die Temperaturen nachts oft unter den Gefrierpunkt
fallen, man dies aber bei Sonnenaufgang nicht bemerkt. Eine zu hohe Temperatur kann den Geschmack des Weins beeintréchtigen oder
sogar den Korken beschadigen oder herausziehen.

Unabhangig von der Ursache gilt: Wenn Sie gelegentlich eine ungewodhnliche Temperatur oder Luftfeuchtigkeit in Ihrem Weinkihlschrank
feststellen, kann nur eine lange und haufige Einwirkung dieser ungewohnlichen Bedingungen schadliche Auswirkungen auf lhre Weine
haben.

B- Beladungsplan

Ihr Weinkihlschrank bietet Platz fir bis zu 168 Flaschen vom Typ ,Bordelaise légere*, gestapelt auf vier Einlegebdden; aus Griinden
der Benutzerfreundlichkeit haben wir ihn jedoch mit finf Einlegebdden ausgestattet.

Diese Konfiguration ist ideal, um mehrere Weinsorten gleichzeitig reifen zu lassen, indem Sie den Thermostat auf durchschnittlich 12 Grad
einstellen (siehe Abschnitt D — Funktionen und Temperatureinstellung).

Der Hauptzweck dieses Weink(hlschranks ist die Reifung des Weins bei einer einheitlichen Temperatur unabhangig von der Weinsorte,
auch wenn die Temperatur im Inneren aufgrund eines natlrlichen Trégheitsphanomens (kalte Luft sinkt, warme Luft steigt auf)
zwischen dem unteren und oberen Bereich des Schranks variiert.

Der Innenventilator begrenzt Temperaturschwankungen, indem er die Luftzirkulation fordert. Wir empfehlen lhnen, die Tir lhres
Weinkihlschranks nicht zu oft zu éffnen, um den Betrieb nicht zu stéren.

Wenn Sie mehrere Flaschenreihen auf ein und demselben Regal einraumen, stellen Sie die Flaschen der ersten Reihe bitte
vorsichtig ein, um zu vermeiden, dass sie mit den Flaschen der zweiten Reihe aneinanderstoRen. Stellen Sie die Flaschen ,liber Kreuz* ein,
d. h. so, dass sich der Flaschenhals und der Boden jeder Flasche Uberkreuzen, um die angegebene maximale Kapazitat moglichst
auszuschopfen.

Wenn Sie Flaschen vom Typ ,Burgunder* oder ,Rhéne* lagern oder zusatzliche Regalbdden einbauen, um leichter an lhre Flaschen zu
gelangen, verringert sich die Lagerkapazitat erheblich.




C- Verstellbare Einlegebdden

Ihr Weinkiihlschrank ist mit 4 verstellbaren Regalbdden und 1 festen Holzregalboden ausgestattet, was die nétige Stabilitat bietet,
um mehrere Reihen von Flaschen kopfiiber zu stapeln (die unterste Ebene verfligt ebenfalls iber Leisten zur Aufbewahrung von
Flaschen).

Die 5 Holzregalbéden kénnen je nach Bedarf und Fiillstand Ihres Weinkiihlschranks auf die zwolf Ebenen eingestellt werden.

Schutz der Tirdichtung: Achten Sie darauf, die Tir vollstandig zu 6ffnen, wenn Sie die Einlegebdden aus ihren Schienen nehmen.

Schieben Sie die Einlegebdden nicht nach aulen, um zu verhindern, dass Flaschen herunterfallen oder der Weinkiihlschrank
nach vorne kippt.

Decken Sie die Einlegebdden nicht mit einer Folie oder anderem Material ab. Dies behindert die Luftzirkulation im Inneren des
Weinkiihischranks.

Bewegen Sie lhren Weink{hlschrank nicht, wenn er mit Flaschen beladen ist. Dies konnte die Wande des Weinkihlschranks
verformen und zu Riickenverletzungen fiihren.

Wie bereits erwahnt, bestimmen die Art der Beladung und die Anzahl der Einlegebdden die Kapazitét. Nachstehend finden Sie ein
Beispielschema (Kapazitét bei versetzter Beladung)




D- Funktionen und Temperatureinstellung

Bitte beachten Sie, dass es je nach gewahiten Einstellungen und Beladung etwa 24 Stunden dauert, bis der Weinkihlschrank die
gewiinschte Temperatur erreicht hat.

¢ Stecken Sie den Netzstecker in eine geeignete Steckdose.

Stellen Sie den Thermostat mit den Tasten K2 und K3 auf eine Temperatur von 12 Grad ein

Lichttaste

K1: Mit dieser Taste kénnen Sie das Innenlicht ein- oder ausschalten

Taste zum Erhohen

K2: Driicken Sie die Taste einmal, die LED-Anzeige blinkt und zeigt die aktuelle Temperatur an. Driicken Sie erneut, um die
Temperatur einzustellen. Ein Druck erhéht die Temperatur um 1 Grad. Das Blinken hért nach 5 Sekunden ohne Eingriff Ihrerseits
auf, und die neue gewilinschte Temperatur wird gespeichert. Die LED-Anzeige zeigt anschlieBend die tatsachliche
Innentemperatur an.

Zu beachtender natiirlicher Betrieb Ihres Weinkiihlschranks:

Die Innentemperatur des Weinkiihlschranks schwankt standig um + 3 Grad um die gewiinschte Temperatur, da lhr Weinkihlschrank die
Temperatur regelt, die sich im Laufe der Minuten auf natiirliche Weise veréndert.

Sobald die Innentemperatur um mehr als 3 Grad Uber die gewlinschte Temperatur steigt, schaltet der Thermostat den Motor wieder ein,
um den Innenraum langsam abzukiihlen. Sobald die gewiinschte Temperatur wieder erreicht oder sogar Uberschritten ist, schaltet der
Thermostat den Motor aus. Dieser Vorgang wiederholt sich standig, was erklart, warum die Innentemperatur beispielsweise bei einer
gewlinschten Temperatur von 12 Grad kontinuierlich zwischen 9 und 15 Grad schwankt (die Durchschnittstemperatur (iber mehrere
Betriebsstunden liegt somit nahe bei 12 Grad).

Machen Sie sich also keine Sorgen, wenn Sie feststellen, dass sich die Temperatur standig andert — genau das ist die Aufgabe Ihres
Weinkiihischranks, um eine Durchschnittstemperatur nahe Ihrer Solltemperatur zu gewahrleisten. Offnen Sie die Tiiren nicht zu oft, um die
Temperatur zu kontrollieren, da Sie sonst den Thermostat durch das Eindringen warmer und feuchter Luft stéren kénnten.




Temperaturanzeige

L1: Die Temperatur kann gemaR dem folgenden Zyklus von 5 bis 20 Grad eingestellt werden (ein Druck = 1 Grad mehr)

Taste zum Verringern

K3: Driicken Sie einmal auf die Taste; die LED-Anzeige blinkt und zeigt die aktuelle Temperatur an. Driicken Sie ereut, um die Temperatur
einzustellen. Mit jedem Tastendruck wird die Temperatur um 1 Grad verringert. Das Blinken hért nach 5 Sekunden ohne Eingriff Ihrerseits
auf, und die neu eingestellte Temperatur wird gespeichert. Die LED-Anzeige zeigt anschlieBend die tatséchliche Innentemperatur an.

Fahrenheit/Celsius-Modus / Feuchtigkei lung

d

K4: Wechseln Sie die Temperaturanzeige zwischen Fahrenheit und Celsius, indem Sie die Taste drlicken. Sie kdnnen auch die Luftfeuchtigkeit
im Weinkuhlschrank tiberpriifen (die Luftfeuchtigkeit kann Uiber das elektronische Display nicht verandert werden).

Achtung

Wenn der Temperatursensor aufgrund eines Stromausfalls oder eines Fehlers ausféllt, wird ein Fehlercode angezeigt. E1:

Temperaturproblem im Weinkuhlschrank;
E2 Problem mit der Raumtemperatur; CE fiir

Kommunikationsfehler




E-Tabelle der Serviertemperaturen fiir Wein:

Bevor Sie Ihre Weilweine, Roséweine und Champagner genieRen, sollten Sie diese kiihlen. Rotwein sollte idealerweise einige Stunden
vor dem Genuss entkorkt und in einer Karaffe dekantiert werden.

Die folgende Tabelle gibt die allgemein empfohlene Serviertemperatur fiir den jeweiligen Wein an.

Empfohlene

Wt Temperatur

Champagner, Perlwein, Schaumwein 6°C

Weilwein: Sémillon, Sauvignon Blanc 8°C

Jahrgangs-Champagner

Trockener WeiRwein: Chardonnay

Trockener WeiRwein: Gewdlrztraminer, Riesling,
Pinot Gris

SuRer Weiwein aus Spatlese: Sauternes, Barsac,
Monbazillac

Beaujolais 13°C

SuRer Weillwein: Sauternes... 14 °C

Weilwein Chardonnay Jahrgang 14°C

Rotwein Pinot Noir, 16 °C

Grenache rouge, Syrah 16 °C

Rotwein Pinot Noir 18°C

Andere Rotweine Temperatur nicht tiber
20°C

F — Stromausfall

Bei einem Stromausfall bleiben alle Temperatureinstellungen automatisch erhalten, es sei denn, Sie &ndern die
Thermostateinstellung.

Ein Stromausfall von ein oder zwei Stunden hat keinen Einfluss auf die Temperatur lhres Weinkiihlschranks. Um einen plétzlichen
Temperaturanstieg bei einem Stromausfall zu vermeiden, sollten Sie die Tiir nicht 6ffnen. Bei einem langeren Stromausfall miissen
MaRnahmen ergriffen werden, um Ihren Wein zu schiitzen.




Wenn Sie vorhaben, den Strom vorlibergehend abzuschalten, oder im Falle eines von lhrem Stromversorger geplanten
Stromausfalls, ist es unbedingt erforderlich, den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, anstatt den Stromzahler auszuschalten. Ein
plétzlicher Stromausfall kdnnte die Elektronikplatine lhres Weinkiihlschranks beschadigen.




VI - WARTUNG UND REINIGUNG

A- Abtauen

Ihr Weinkihlschrank ist mit einem ,natlrlichen* Abtausystem ausgestattet. Wenn der Motor ausgeschaltet ist, tauen die
gekiihlten Oberflachen des Weinkiihlschranks automatisch ab. Das Abtauwasser flieRt in einen Abflussbehalter, der sich in der
Nahe des Kompressors an der Riickseite des Weinkihlschranks befindet. Ein Teil dieses Wassers verdunstet durch die vom
Kompressor erzeugte Warme. Der andere Teil wird wiederverwendet, um den empfohlenen Feuchtigkeitsgrad
aufrechtzuerhalten und ein Austrocknen der Korken zu verhindern.

Wichtig: Halten Sie das Abflussloch und die Rinne sauber, um ein Verstopfen und damit ein ZurtickflieBen des Wassers in den
Weinkiihlschrank zu vermeiden.

B- Reinigung

Ziehen Sie vor der Reinigung oder der Wiederinbetriebnahme zunéchst den Netzstecker.

Verwenden Sie zur Innen- oder AuBenreinigung Ihres Gerats niemals Scheuermittel oder Schwamme mit Schabekante.

Entfernen Sie samtliches Zubehdr (Regalbdden, Wasserbehalter ...). Waschen Sie diese in lauwarmem Wasser mit einem
milden, geruchsneutralen Reinigungsmittel (z. B. unparfimiertes Spuimittel), spiilen Sie sie mit chlorhaltigem Wasser ab und
trocknen Sie sie sorgfaltig.

Waschen Sie die Innenwande auf die gleiche Weise; achten Sie besonders auf die Einlegebodenhalterungen.

Waschen Sie die Tiirdichtung und vergessen Sie nicht, auch unter der Dichtung zu reinigen.

SchlieRen Sie das Gerat wieder an und nehmen Sie es wieder in Betrieb.

Entstauben Sie von Zeit zu Zeit den Kondensator auf der Riickseite des Geréts, sofem dieses damit ausgestattet ist; eine Staubansammlung
kénnte die Leistung des Gerats beeintrachtigen.

Bei langerer Abwesenheit leeren und reinigen Sie das Gerat; lassen Sie die Tir wahrend der Nichtbenutzung einen Spalt offen.




Wichtig |

Wenn der Weinkuihlschrank nicht benutzt wird,
*  Zziehen Sie den Netzstecker.
*  Entfernen Sie alle darin befindlichen Gegenstande.

Reinigen und trocknen Sie den Innenraum des Weinkiihlschranks gemaR den Anweisungen.

Lassen Sie die Tur leicht angelehnt, um Schimmelbildung zu vermeiden.

AUSTAUSCH DES AKTIVKOHLEFILTERS

Der Aktivkohlefilter dient dazu, die im Inneren des Weinkiihlschranks zirkulierende Luft zu reinigen. Er absorbiert insbesondere
unangenehme Gertliche und verhindert so, dass Ihr Wein verunreinigt wird und an Geschmack verliert.

Um einen effizienten Betrieb zu gewahrleisten, ist es wichtig, den Aktivkohlefilter alle 6 Monate auszutauschen.

1. Offnen Sie die Tiir des Weinkiihischranks und entfernen Sie die Regalbdden, die den Zugang behindern.

2. Drehen Sie den Aktivkohlefilter von Hand, um ihn aus der Riickwand zu entfernen.

3. Setzen Sie einen neuen Aktivkohlefilter in die dafiir vorgesehene Offnung ein und ziehen Sie ihn fest.




VII- STORUNGEN UND LOSUNGEN

Einige Stérungen lassen sich leicht beheben. Bevor Sie den Kundendienst oder einen Techniker hinzuziehen, sehen Sie bitte in der folgenden
Tabelle nach:

MOGHEHE-URSASHEN——————

Der Das Gerat ist nicht angeschlossen oder ausgeschaltet
Weinkiihlschran
k  funktioniert | Der Schutzschalter hat ausgeldst oder die Sicherung ist defekt.
nicht.
Priifen Sie, ob die Steckdose Strom fiihrt, indem Sie ein anderes
Elektrogerat anschliefen.

Der Uberpriifen Sie die Temperatureinstellung.
Weinkihlschrank
ist nicht kalt Hohe Raumtemperatur, méglicherweise ist eine héhere Einstellung
genug. erforderlich.

Die Tiir wird zu oft gedffnet.

Die Tur ist nicht vollstandig geschlossen.

Die Turdichtung sitzt nicht richtig.

Der Kompressor | Die Raumtemperatur ist héher als normal.
lauft haufig an
und schaltet sich Es wurde eine grol3e Menge an Inhalt in den Weinkuhlschrank gestellt.
wieder ab.
Die Tir wird zu oft gedffnet.

Die Tr ist nicht vollstandig geschlossen.
Die Temperaturregelung ist nicht richtig eingestellt. Die Tiirdichtung

sitzt nicht richtig.

Das Licht Der Stecker ist nicht eingesteckt.
funktioniert nicht.
Der Schutzschalter hat ausgeldst oder eine Sicherung ist defekt.

Der Lichtschalter klemmt auf ,OFF*.

Vibrationen. Uberpriifen Sie, ob der Weinkiihlschrank waagerecht steht.




PROBLEM MOGLICHE URSACHEN

Der Das Quietschen oder Klappemn kann durch die Zirkulation
Weinkuhlschrank | des Kaltemittels stammen, was normal ist.

scheint zu laut
zu sein. Am Ende des Zyklus gibt der Kompressor ein Gerausch von sich, das
durch den Durchfluss des Kaltemittels in Inrem Weinkihlschrank
verursacht wird.

Das Ansaugen und Ausdehnen des Gases innerhalb der Wande kann
Pfeif- und Knackgerausche verursachen.

Der Weinkiihlschrank steht nicht waagerecht, tiberpriifen Sie die
Einstellung der FiiRe.

Die Tir schlief3t Die Tir wurde vertauscht und anschliefend nicht korrekt wieder eingebaut.
nicht
richtig. Die Dichtung ist defekt (der Magnet oder der Gummi ist beschadigt)

Die Einlegebdden blockieren das SchlieRen der Tiir.

Wenn Ihr Weinkiihlschrank nicht normal zu funktionieren scheint, ziehen Sie den Stecker fiir einige Minuten aus der Steckdose und
stecken Sie ihn dann wieder ein, um die Elektronik zuriickzusetzen.

Sollte das Problem weiterhin bestehen oder sollten andere Probleme an Ihrem Gerét auftreten, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

Alle Arbeiten am Kiihlkreislauf miissen von einem zugelassenen Fachmann (Kéltetechniker) durchgefiihrt werden, der eine Uberpriifung
des Kuhlkreislaufs vornehmen muss.

Ebenso miissen alle Arbeiten am Stromkreis von einem qualifizierten Elekiriker durchgefiihrt werden.

Hinweis: Jeder Eingriff durch einen nicht autorisierten Techniker filhrt zum Erléschen der Garantie.




VIl - GARANTIE

GARANTIEAUSSCHLUSSE
Die Garantie deckt weder Verschleiteile des Produkts noch Probleme oder Schaden ab, die zuriickzufiihren sind auf:
(1) oberflachliche Beschadigungen aufgrund normaler Abnutzung des Produkts;

(2) Mangeln oder Beschadigungen, die durch den Kontakt des Produkts mit Lebensmitteln oder Flissigkeiten sowie durch
Rostbildung verursacht wurden;

(3) jeglicher Vorfall, Missbrauch, unsachgema®e Verwendung, unbefugte Anderung, Demontage oder Reparatur;

(4) jeder unsachgemafen Wartung, jeder Verwendung, die nicht den Produktanweisungen entspricht, oder dem Anschluss an eine falsche
Spannung;

(5) die Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller geliefert oder zugelassen wurde.

Die Garantie erlischt, wenn das Typenschild und/oder die Seriennummer des




IX - ENTSORGUNG

Dieses Gerat ist mit dem Symbol fir die getrennte Sammlung von Elektro-
und Elektronikaltgeraten (WEEE) gekennzeichnet. Dies bedeutet, dass
dieses Produkt gemaR der européischen Richtlinie 2012/19/EU einem
getrennten Sammelsystem zugefiihrt werden muss, damit es recycelt

r—
! | oder entsorgt werden kann, um die Auswirkungen auf die Umwelt zu

minimieren

Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre lokale oder regionale Behdrde. Elektronikgeréte, die nicht getrennt gesammelt
wurden, stellen aufgrund der darin enthaltenen gefahrlichen Stoffe eine potenzielle Gefahr fiir die Umwelt und die menschliche Gesundheit
dar.

Dieser WeinkiihIschrank enthélt brennbare Treibmittel

Am Ende der Lebensdauer lhres Gerats muss es an einem geeigneten Ort entsorgt werden, der fiir das Recycling von Kiihlschrénken, Gefrierschranken und
Weinkihlschranken zugelassen ist. Wenden Sie sich dazu bitte an Ihr értliches Rathaus.

Auf keinen Fall diirfen Sie diesen Weinkiihlschrank auf die Straf3e stellen.
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TECHNISCHE DATEN

Produktdatejblatt
Name des Lieferanten oder der Marke: Lecepace
Adresse des Lieferanten:
Modellnummer: acivisseen
Art des Kihlgeréts: ti
Gerduscharmes Gerat: nein Bauart: ti Freistehend
WeinkGhlschrank: Ic] Anderes Khlgerat: 1i nein
Allgemeine Produktdaten:
Parameter Wert Parameter Wert
Hohe 1674
I (Millimeter)
Breite 510 Gesamtvolumen (dm’oder | 301
Tiefe 604
IEE 80 Energieeffizienzkasse ti D
Akustische Luftschallemissionen Larmemissionsklasse
(684 re 1 ] » inder L ¢
Jahrlicher Energleverbrauch (kWh/Jahr) 7 Kiimaklasse geméRigt/subtropisch
Maximale Umgebungstemperatur (°C), fur die
Minimale Raumtemperatur (°C), fur die das Kiihlgerat |
ot ) 1 das kS
ti Kiihlgerat agsgelegt ist
Wintereinstellung nein

Einstellungen der Kompressoren:

Parameter und Werte des Vergleichs 1i
Empfohlene
Temperatureinstellung fiir die
L
Vol g 2gerung Leb el () Spezifische
olumen des r Lebensmitte - Abtaumodus (automatisches
Artdes Vergleichs 8 - P Gefierleigtun ‘
Fachs (dfy'oder Diese Einstellungen diirfen nicht im ¢ (ke/24h] Abtauen = A, manuellegAbtauen
) Widerspru chden Cti =M)
in Anliging IV, Tabelle 3
vorgesehenen Lagerbedingungen
Vorratskammer | nein - - - -
Weinlagerung ja 301,0 12 - M
Keller nein - - - -
Lebensmittel
frische nicht - - - -




Einstellungen und Werte fiir den Raum

Empfohlene Temperatureinstellung fiir die

Lagerung
fiir Lebensmittel (°C) Spezifische '
Fachtyp VOIum)en des Diese Einstellungen diirfen nicht im Gefrierleistung Abtaumodus (automatische
Fachs (" oder Widerspruch zu den in Anhang IV, (kg/24h) Abtauung = A

Tabelle 3 vorgesehenen manuelle Abtauung = M)

Lagerbedingungen stehen

Lebensmittel

sehr leicht nein - - - —
verderbliche

Lebensmittel
Btme Stermoter o

: - — — —
Herstellung
Eis
1Stern nen - _ _ .
2Sterne nein - _ _ _
3Sterne nen - N _ _
4Sterne T
[T Sterme=zome Fa e = N B }
{mit
Fach nein _ _ - -

Vier-Sterne“-Féchdr Schnellgefrieffunktion

Lichtquellenparametgr: Art der Lichtquelle Nein

Energieeffizi

LED

N/A

Mindestgarantiezeit des Herstellers: 2 Jahre Zusétzliche Informationen:

N/A
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MOCH MOCHTEN S1E MEHR
ERRAHRENIUS

Fur weitere Informationen zu den LeCepage-Geraten oder um detaillierte Abmessungen sowie
Installationshinweise zu erhalten, wenden Sie sich bitte telefonisch oder per E-Mail an unseren
Kundenservice oder besuchen Sie unsere Website:

Frankreich

LeCepage Kontaktcontact@lecepage.fr

Folgen Sie uns auf @lecepage.fr

© lecepage

www.lecepage.fr


http://www.lecepage.fr/

Anleitung zur Nutzung und Installation: Original 1 Ubersetzung

BYB
3 IMPASSE DES JARDINIERS
77400 LAGNY SUR MARNE

LeCepage Kontakt contact@lecepage.fr E\/

|
Die Weitergabe und Vervielfaltigung dieses Dokuments sowie die Nutzung und Weitergabe seines Inhalts sind ohne

ausdriickliche Genehmigung untersagt.

Diese Gebrauchs- und Montageanleitung wurde mit groter Sorgfalt erstellt. Es ist jedoch nicht auszuschlief3en,
dass spatere technische Anderungen noch nicht beriicksichtigt oder der Inhalt noch nicht angepasst wurde. Wir
bitten um Ihr Verstandnis. Eine aktualisierte Version kann bei unserem Team angefordert werden. Druckfehler und
Irrtimer vorbehalten.

© lecepage

Alle Rechte vorbehalten.

www.lecepage.fr


mailto:contact@lecepage.fr
http://www.lecepage.fr/

SINGLE-ZONE
WEINSCHRANK

www.lecepage.fr MODELL: 6GgV16®x1N


http://www.lecepage.fr/

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme des Weinkuhlschranks
sorgfaltig und vollstandig durch.

Es ist wichtig, dass diese Anleitung zum spateren Nachschlagen beim Kiihischrank aufbewahrt wird.

Wenn Sie den Weinkihischrank an eine andere Person weitergeben, stellen Sie sicher, dass die
Bedienungsanleitung dem KiihlIschrank beiliegt, damit der neue Besitzer den Kiihlschrank ordnungsgemaf
aufstellen und verwenden kann.




Die Bedeutung dieser Symbole in dieser Bedienungsanleitung ist im Folgenden erlautert.

Wichtige Informationen zu lhrer persénlichen Sicherheit
und zur Vermeidung von Schaden am Kuhlschrank.

Allgemeine Informationen und Hinweise

Umweltinformationen

Brandgefahr

Stromschlaggefahr




ALLGEMEINE SICHERHEIT

Zu Ihrer eigenen Sicherheit und der Sicherheit anderer lesen Sie bitte diese
Sicherheitshinweise sorgféltig durch, bevor Sie lhren Weinkuhlschrank aufstellen und in
Betrieb nehmen.

Dieser Kiihlschrank ist fiir den Hausgebrauch oder in ahnlichen Umgebungen bestimmt, wie z. B.:
0 Kiichenbereichen in Biiros oder anderen gewerblichen Umgebungen; und
0 Hotels (fiir Gaste), Motels und andere Wohnumgebungen.

Dieser Weinkihischrank darf nicht fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke oder fiir andere Zwecke
als den vorgesehenen verwendet werden. Dieser Kihlschrank ist fiir die Lagerung von Wein
bestimmt.

Nicht im Freien verwenden.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschlief’en, dass die Nennspannung des Produkts mit Ihrer
Stromversorgung lbereinstimmt.

Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand Ihres Kiihischranks. Verwenden Sie das Gert nicht, wenn es
beschadigt ist.

Ziehen Sie vor der Reinigung des Gerats, dem Abtauen, dem Austausch der
Beleuchtungslampe (sofern diese austauschbar ist), dem Transport des Kiihlschranks oder der
Reinigung des Bodens unter dem Kiihlschrank immer den Netzstecker aus der Steckdose.

Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose. Halten Sie den Stecker fest und ziehen
Sie ihn vorsichtig aus der Steckdose.

WARNUNG: Das Kuhlsystem darf nicht zerlegt oder anderweitig beschadigt werden.

WARNUNG: Brandgefahr. Enthalt Kaltemittelgas.




Das in diesem Gerat enthaltene Kaltemittel ist Isobutan (R600a). Es handelt sich um ein brennbares
Gas. Achten Sie beim Transport und bei der Installation des Geréts darauf, keine Teile des KihlIsystems
zu beschadigen.

Verwenden Sie zum Abtauen des Gerats keine scharfen Gegenstande.
Verwenden Sie keine elektrischen Geréte im Inneren des Weinkihlschranks.
Wenn das Kiihlsystem beschadigt ist:

0 Verwenden Sie keine offenen Flammen in der Nahe des Gerats.

0 Vermeiden Sie Funkenbildung — schalten Sie keine Elektrogerate oder Lampen ein.

0 Luften Sie den Raum sofort.

Beachten Sie zu lhrer Sicherheit die folgenden Installationsempfehlungen:

Der Raum, in dem der Kiihlschrank aufgestellt wird, muss mindestens 1 m* pro 8 Gramm Kaltemittelgas
bieten. Die in diesem Kiihlschrank enthaltene Kaltemittelmenge ist in Gramm auf dem Typenschild an der
Rickseite des Kiihlschranks angegeben.




KINDERSICHERHEIT

Dieser Kuhlschrank darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung oder
Kenntnis benutzt werden, sofern
sie angemessen beaufsichtigt werden oder wenn Anweisungen zur sicheren Verwendung des Kihlschranks
gegeben wurden und die damit verbundenen Risiken angemessen bewertet wurden.

Der Kiihischrank ist kein Spielzeug. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um eine ordnungsgeméaRe Nutzung
des Kuhlschranks sicherzustellen.

Reinigung und Wartung sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.

ANSCHLUSS

* Uberpriifen Sie den Stecker und das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder die Steckdose beschadigt ist.

WARNUNG: Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller, dessen Kundendienst
oder von Personen mit gleichwertiger Qualifikation ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.




ELEKTRISCHE SICHERHEIT

SchlieRen Sie den Kiihischrank nicht an eine Steckdose an, die nicht gegen Uberlastung geschiitzt ist.

Verwenden Sie zum AnschlieRen des Gerats niemals Steckdosenleisten mit mehreren Steckdosen.

WARNUNG: Tauchen Sie das Kabel nicht in Wasser und beriihren oder greifen Sie die
elektrischen Komponenten nicht mit nassen Handen an.

Die Steckdose, an die der Weinkiihlschrank angeschlossen ist, muss leicht zuganglich sein, damit er
im Notfall schnell vom Stromnetz getrennt werden kann.

Ziehen Sie den Stecker des Kiihlschranks nicht am Kabel heraus und wickeln Sie das Kabel nicht
um den Kiihlschrank.

Schalten Sie den Kiihlschrank aus, bevor Sie das Netzkabel aus der Steckdose ziehen.
Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker des Kiihlschranks.

Im Brandfall ziehen Sie das Netzkabel ab, sofern dies gefahrlos mdglich ist, oder trennen Sie das
Gerét auf andere Weise vom Brandherd, bevor Sie LéschmalRnahmen ergreifen.

Dieser Kiihlschrank ist nicht dafiir vorgesehen, (iber eine externe Zeitschaltuhr, ein separates
Fernbedienungssystem oder ein anderes Gerat, das das Gerat automatisch einschaltet, betrieben
Zu werden.

Wenn Sie das Gerét Uber einen langeren Zeitraum nicht benutzen, schalten Sie es bitte aus
und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Bewahren Sie in diesem Gerat keine explosiven Materialien wie Aerosolbehalter mit einem
brennbaren Treibmittel auf.

Wartungs- oder Reparaturarbeiten an diesem Gerét diirfen nur von einem zugelassenen Fachmann
durchgefiihrt werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.




WARNUNG: Stromschlaggefahr

WARNUNG: Die Liiftungséffnungen am Gehause des Kiihlschranks missen frei bleiben. Achten Sie darauf,
diese nicht zu blockieren.

WARNUNG: Verwenden Sie keine mechanischen Gerate im Inneren des Weinkiihlschranks.

WARNUNG: Das Kiihlsystem darf nicht demontiert oder anderweitig beschadigt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie im WeinkUhlschrank keine anderen Elektrogerate als die vom Hersteller
empfohlenen.




INSTALLATION
Dieser Weinkiihlschrank ist schwer. Seien Sie beim Transport vorsichtig.

Achten Sie beim Transport des Kiihlschranks darauf, keine Teile des Kiihlsystems zu
beschadigen.

Wichtig! Lassen Sie Ihr Gerat 24 Stunden lang aufrecht stehen, bevor Sie es zum ersten Mal
anschlielen, damit sich das Kaltemittelgas ausgleichen kann.

Wenn |hr Gerat wahrend des Transports liegend transportiert wurde, warten Sie 48 Stunden, bevor Sie
es einschalten.

Stellen Sie nach der Installation sicher, dass der Kiihlschrank nicht auf dem Netzkabel steht.

REINIGUNG

Reinigen Sie das Gerat niemals mit brennbaren Mitteln. Die Dampfe kdnnten einen Brand oder eine
Explosion verursachen.

Informationen zur Verwendung, Handhabung, Reinigung und Entsorgung des Gerats finden Sie in
den folgenden Kapiteln der Bedienungsanleitung.

WARNUNG: Verwenden Sie keine elektrischen Gerate zur Reinigung lhres Weink(ihlschranks.
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| BESCHREIBUNG DES GERATS

. Digitales Bedienfeld und Display

. Lufter

. Holzregale

. Temperatursensor

. Isolierte Tur

. Verstellbarer Ful

. Kohlefilter

N/



|| TECHNISCHE DATEN

Schaltplan

Artikelnummer

AGKV168PPN

Modell

JC-309

Stromversorgung

220-240V

Stromstarke

15A

Leistung der Lampe

2W

Abmessungen B x T x H

540 x 600 x 1674 mm

Nettogewicht

59 kg

Aufstellungsart

Freistehend

Tiranschlag

Rechts (Werkseinstellung)




ENERGIEBEZOGENES PRODUKTDATENBLATT

Marke

LeCepage

Referenz

AGKV168PPN

Fassungsvermdgen (1)

3011

Die niedrigste Lagertemperatur, die
kontinuierlich aufrechterhalten werden
kann

Abtauen

automatisch

Klimaklasse

Klimaklasse N/ST.

Dieser Kiihlschrank ist fiir
den Betrieb bei einer
Umgebungstemperatur
zwischen 16 und 38 °C
ausgelegt.

Gerauschpegel (dB)

39

Einbaugerat

Nein

Dieses Gerét ist ausschlieRlich fur die Lagerung von Wein

bestimmt




Empfehlungen:
Der von lhnen fir lhren Weinkiihlschrank gewahlte Standort sollte: gut
belliftet sein
von jeglicher Warmequelle entfernt sein
nicht auf einer nass
unebenen

Flache stehen

und
Uber eine
zuverlassige
von der Mikrowelle entfernt sein. Einige Mikrowellen verfiigen nicht tiber Abschir
Wenn der Weinkihlschrank also weniger als 1 m von einer Mikrowelle entfernt mung
aufgestellt wird, kann der Weinkihlschrank beeintrachtigt werden. der
fiir die Klimaklasse N-ST. Schiitzen Sie das Gerat vor Hitze 38
Feuchtigkeit, Ereignissen und
Die Installation. muss so verlegt, dass die Steckdose nach dem
Wickeln Sie das Netzkabel ab, aber es
an seinem endgliltigen Standort ausrollen, bevor Sie wird wahrend
es einlegen. Andernfalls kdnnen die Wande dauerhaft
verformt werden.
WICHTIG: Zwei sind zu und installieren



G. Aufstellung

Um eine ausreichende BellUftung des Klhlschranks zu gewdahrleisten, lassen Sie mindestens 15 cm Abstand

zwischen dem Weinkuhlschrank und den angrenzenden Wanden, wie in der Abbildung unten dargestellt.

15cm

15cm

H. Das Gerét auspacken und die Verpackung entsorgen.

H Entfernen Sie vor dem Einschalten die gesamte Verpackung sowie alle Schutzvorrichtungen aus den Fachern
des Gerats.

Karton- und Papierverpackungen sind recycelbar. Bitte entsorgen Sie Papierverpackungen in den
Wertstoffbehaltern.

Materialien, die mit dem Symbol* gekennzeichnet sind, sind recycelbar. Dazu gehOren: Polyethylen,
Polystyrol und Polypropylen. Diese Materialien kbnnen recycelt werden, wenn Sie sie in Sammelbehaltern

entsorgen.

Andere Verpackungsmaterialien (z. B. Befestigungselemente) miissen mit dem Hausmdill entsorgt werden.



|. FuRverstellung

lhr Weinkuhlschrank ist mit einem verstellbaren Ful® ausgestattet, um das Ausrichten zu erleichtern.

Es wird empfohlen, die vorderen FiiRe einzustellen, um den Weinkihlschrank waagerecht auszurichten. Korrekt
ausgerichtete FiiRe verringern Gerausche und Vibrationen des Weinkuhlschranks.

Drehen Sie den verstellbaren Ful? von Hand (achten Sie darauf, sich nicht die Finger einzuklemmen).

[ %— - Drehen Sie den Fu gegen den Uhrzeigersinn, um den
e - Weinkihlschrank anzuheben
-

- Drehen Sie den Fufd im Uhrzeigersinn, um den Weinkihlschrank

I S — abzusenken

J. Vor dem Beladen des Kiihlschranks

* Nivellierung: Der Weinkiihlschrank muss vor dem Beladen waagerecht ausgerichtet sein

* Stabiler Untergrund: Stellen Sie den Kuhlschrank auf eine stabile Oberflache, die das Gewicht der

beladenen Flaschen tragen kann (1 volle Flasche wiegt in der Regel 1,3 kg).

K. Umgebungstemperatur

D Der Weinkihlschrank sollte in einem Raum mit Temperaturen zwischen 16 " 38 °C aufgestellt werden. Wenn
die
Raumtemperatur Uber oder unter dem fir die Klimaklasse vorgesehenen Bereich liegt, wird die Leistung des

Weinkihlschranks  beeintrachtigt. Kalte oder warme Temperaturen koénnen zu Schwankungen der

Kuhlschranktemperatur fihren, der Kiihlschrank erreicht moglicherweise nicht die eingestellte Temperatur oder fallt aus.



L. Anderung der Tiiranschlagseite:

Die Tir kann nach rechts oder nach links 6ffnen. Nehmen Sie die Anderung gemaR den folgenden

Anweisungen vor. Fiir diese Anderung sind 2 Personen erforderlich.

Anleitung zum Umbau einer ,rechts angeschlagenen®” Tur in eine ,links angeschlagene” Tur:

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
2. Entfernen Sie die obere Scharnierabdeckung.

3. Schrauben Sie das obere Scharnier ab und entfernen Sie
es, dann nehmen Sie die Tur ab, indem Sie sie vorsichtig

anheben.

4. Drehen Sie den vorderen rechten FuR vollstandig auf,
bis er sich I6st. Entfernen Sie ihn.

5. Schrauben Sie das untere Scharnier ab und entfernen Sie es.

6. Setzen Sie das untere Scharnier nach dem Entfernen des
vorderen FuBles auf die gegeniuberliegende Seite und
befestigen Sie das Scharnier mit den Schrauben, die Sie
gerade von der rechten Seite entfernt haben.

7. Ersetzen Sie den FuR auf der linken Seite des
Kihlschranks durch den verstellbaren Fu3, den Sie von der
rechten Seite entfernt haben. Schrauben Sie den kleineren

FuR auf der rechten Seite fest.

8. Setzen Sie die Tir auf das untere Scharnier. Achten Sie
darauf, dass die Glastir gerade steht und sich leicht schliefen
|&sst.
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9. Setzen Sie das obere Scharnier auf der gegeniiberliegenden
Seite an.

10. Setzen Sie die Tiir auf den Kiihlschrank und schrauben Sie
das Scharnier zunachst nur locker an, ohne es vollstandig
festzuziehen.

11 Sobald die Tur montiert ist, justieren Sie das Scharnier,
indem Sie die Schrauben festziehen, bis die Tir an der
richtigen Stelle sitzt.

12. Bringen Sie die obere Scharnierabdeckung wieder an.

Hinweis: Die Turdichtung kann sich beim Austausch der Tur verschieben. Wenn Sie bei geschlossener Tur
Spalten zwischen der Dichtung und dem Kihlschrankrahmen bemerken, ziehen Sie vorsichtig an der
Dichtung, um diese Spalten zu schlieRen. Die korrekte Positionierung der Dichtung ist wichtig, um die

Wasserdichtigkeit des Kihlschranks zu gewahrleisten.

Feuchtigkeitsregulierung

Dieser Weinkihlschrank verfligt Uber ein Feuchtigkeitsregelsystem, das auf Wasserkondensation basiert. Die
Luftfeuchtigkeit schwankt im Durchschnitt zwischen 50 % und 80 %. Sie kénnen sie lber das im Digitaldisplay
integrierte Hygrometer ablesen (siehe Abschnitt D ,Funktionen und Temperatureinstellungen®).

Die Luftfeuchtigkeit hangt von verschiedenen Faktoren ab, darunter die Anzahl der gelagerten Flaschen, die Haufigkeit,
mit der die Tir gedffnet wird, Anderungen der eingestellten Temperatur, der Standort des Weinkiihlschranks sowie die
Umgebungstemperatur oder das Wetter. Diese Faktoren kénnen manchmal zu (ibermaRiger Feuchtigkeit oder

umgekehrt zu einem Mangel an Feuchtigkeit fiihren.

Wenn die Luftfeuchtigkeit Gber 80 % liegt, hat dies keinen Einfluss auf die Qualitédt des Weins. Feuchtigkeit fihrt
jedoch dazu, dass sich GbermaRige Kondenswasserbildung an den Innenwanden, Regalen, Etiketten oder der Tir
zeigt. In diesem Fall sollten Sie Gberschissige Feuchtigkeit abwischen, um Schimmelbildung zu vermeiden.

Umgekehrt ist es bei einer Luftfeuchtigkeit von unter 50 % ratsam, vortibergehend einen kleinen, mit Wasser
gefilllten Behalter auf den Boden des Gerats zu stellen, um die ideale Luftfeuchtigkeit wiederherzustellen.



Warten Sie 24 Stunden lhren

Wir empfehlen lhnen, den Wein offen stehen zu Reinigen Sie ihn mit Seifenwasser und

lassen, um Restgeriiche zu beseitigen.

Empfehlungen:

Stellen Sie die an einem kiihlen , fern von und Warmequellen.

Bestimmte Faktoren wie Raumtemperatur, die Dauer des Turéffnens oder die Anzahl der darin
gelagerten Flaschen kénnen die Innentemperatur Ihres Weinkihlschranks beeinflussen. Wir empfehlen

lhnen, die Innentemperatur regelmaRig zu tberpriifen und gegebenenfalls anzupassen.

Decken Sie die Liftungséffnungen nicht ab.

Gerausche:
Um die gewlinschte Temperatur zu erreichen, kann dieser Weinkuhlschrank, wie im Bereich des
alle Weinsysteme, bestimmte Gerausche verursachen, die normal Kompressors
Gerausche: verursacht durch die Gas
Bereich des
Gera
tes
Gerauschentwicklung: durch die des Gases des
Kontraktion und
Kalte.
dem Individuum mit der Umgebung verbunden, in der das

ist keine Ursache
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V BENUTZUNG IHRES WEINKUHLSCHRANKS

G. Beflillen lhres Weinkuhlschranks

Sie kénnen lhre Weinflaschen in einer oder zwei Reihen einrdaumen.

Beachten Sie beim Beladen Folgendes: Wenn Sie nicht genligend Flaschen haben, um Ilhren
Weinklhlschrank vollstandig zu fillen, sollten Sie die Flaschen uUber die gesamte Hohe des
Weinkuhlschranks verteilen, um ein thermisches Ungleichgewicht im oberen oder unteren Bereich des

Kihlschranks zu vermeiden.

Die gleichmaRige Verteilung der Flaschen Uber die gesamte Hohe des Weinkuhlschranks ist die

effizienteste Art, die Energie des Gerats zu nutzen.

Die Flaschenkapazitat wird in Flaschen des Typs , Bordeaux” angegeben. Werden groRere Flaschen gelagert

oder zusatzliche Einlegebdden verwendet, verringert sich die maximale Flaschenkapazitat.

Um den groften Flaschentyp unterzubringen oder die Kapazitdt des Weinkiihlschranks durch Stapeln
der Flaschen bei Bedarf zu erhéhen, missen die Einlegeb6den entfernt oder verschoben werden (siehe

Abschnitt ,Verstellbare Einlegeboden®).

Halten Sie einen Abstand zwischen dem Boden des Kiihlschranks und den Flaschen ein, damit die Luft
zirkulieren kann. Wie in einem unterirdischen Weinkuhlschrank ist die Luftzirkulation wichtig fur eine

gleichmaRige Temperatur im Inneren lhres Weinkuhlschranks.

Dies senkt zudem den Energieverbrauch.

WICHTIGE INFORMATIONEN ZUR SERVIERTEMPERATUR VON WEIN

Ihr WeinkUhlschrank ist so konzipiert, dass Sie die gewlinschte Serviertemperatur flir Ihren Wein einstellen

kdnnen. Jede Rebsorte wird bei einer anderen idealen Temperatur serviert.

Die Temperatur des Weinkiihlschranks ist von 5 bis 20 °C einstellbar. Sofern der Weinproduzent keine

andere Temperatur fiir Ihren speziellen Wein empfiehlt, sollte Champagner bei 4 *¢, WeiRwein bei 12 °C und

Rotwein bei 18 °C serviert werden (siehe Empfehlungstabelle ,,Weinserviertemperaturen®).

Manche Weine kbnnen jung (2 bis 3 Jahre) serviert werden, wahrend andere erst nach langerer Reifezeit (10 Jahre

und alter) ihren besten Geschmack entfalten. Jeder Wein erreicht seinen HOhepunkt in einem anderen Alter.

Erkundigen Sie sich bei lhrem Weinhandler nach dem idealen Trinkalter fUr lhren Wein.
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EINSTELLUNGSTYPEN: Bitte beachten Sie, dass die Zeit, die bendtigt wird, um die eingestellte
Temperatur zu erreichen, davon abhangt, wo lhr Weink{hlschrank steht, wie oft die Tur gedffnet wird,
wie hoch die Umgebungstemperatur ist und wie stark er beladen ist. In der Regel dauert es etwa 24
Stunden, bis der Weinkiihischrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat und auf dem digitalen
Display eine stabile Temperatur anzeigt. Die angezeigte Temperatur andert sich, wenn die
gewlinschte Temperatur angepasst wird oder wenn eine groRe Anzahl von Flaschen in den
Kihlschrank gestellt wird.

H. Beladungsplan

lhr Weinkihlschrank bietet Platz fiir bis zu 168 Flaschen vom Typ ,leichter Bordeaux®, bei einer
Stapelung auf drei Regalbdden; der Kiihlschrank ist jedoch mit flinf Regalbdden ausgestattet.

Wenn Sie mehrere Reihen von Flaschen auf ein und demselben Regalboden stapeln, stellen
Sie die Flaschen in der ersten Reihe bitte vorsichtig ein, um zu verhindern, dass sie mit der zweiten
Reihe kollidieren. Lagern Sie die Flaschen ,Kopf an Schwanz* — also so, dass sich der Flaschenhals
und der Boden jeder Flasche Uberkreuzen —, damit Sie die angegebene maximale Kapazitat nahezu
ausschopfen kénnen.

Wenn Sie grolRere Flaschen lagern oder ein Regal hinzufiigen, um leichter an lhre Flaschen zu gelangen,
verringert sich die Lagerkapazitat.

Die Art und Weise, wie Sie Ihren Kiihlschrank beladen, und die Anzahl der Einlegebéden bestimmen das
Fassungsvermogen. Nachstehend finden Sie eine illustrierte Darstellung zur Beladung
(Fassungsvermdgen bei Beladung ,von vorne nach hinten®):




Diese Konfiguration eignet sich ideal fir die gleichzeitige Lagerung verschiedener Weinsorten, wobei
der Thermostat auf durchschnittlich 12 Grad eingestellt wird.

Der Innenventilator sorgt fir eine gleichmaRige Temperaturverteilung im gesamten Kihlschrank. Die
Kuhlschranktir sollte nicht iber langere Zeit offen stehen, da dies die Kihlleistung beeintrachtigt.

Dieser Weinkuhlschrank wird als ,Mono-Temperatur‘-Modell bezeichnet, was bedeutet, dass Sie nur eine
einzige Temperatureinstellung wéhlen kdnnen.

Wenn Sie Rot-, Rosé- und Weilweine zusammen lagern, stellen Sie den Thermostat auf durchschnittlich 11
bis 13 Grad ein und lagern Sie die Rotweine in den oberen Féachern und die WeiRweine in den unteren. So
nutzen Sie das Phanomen ,Warmluft steigt nach oben* optimal aus. Berlcksichtigen Sie bei der
Einstellung des Thermostats die Raumtemperatur.

Fur Weine, die im oberen Fach des Kihischranks gelagert werden: Rotweinflaschen. Vor dem Servieren
entkorken und einige Stunden vor dem Genuss in eine Karaffe umfiillen (damit die Temperatur langsam auf
16 bis 18 Grad ansteigt).

Fir Weine, die in der Mitte des Kihlschranks gelagert werden: WeilRwein. Kiihlen Sie ihn vor dem
Servieren nach Belieben (8—10 Grad).

Fir Weine, die unten gelagert werden: Rosé und Champagner. Kiihlen Sie diese vor dem Servieren etwa
eine Stunde lang (6-8 Grad).

|. Verstellbare Einlegebden

Ihr Weinkihlschrank verfiigt (iber 5 verstellbare Holzregalboden, wodurch mehrere Reihen von
Flaschen gestapelt werden kénnen (die Leiste am Boden des Kihlischranks ermdglicht das
Stapeln von Flaschen unterhalb des untersten Regalbodens).

Die 4 Einlegebdden lassen sich je nach Bedarf auf unterschiedliche Abstande einstellen.




Verstellbare
Einlegeb&den

Fester
Einlegebod
en

® Schutz der Turdichtung: Achten Sie darauf, die Tur vollstéandig zu 6ffnen, bevor Sie die Einlegebdden aus

den Schienen nehmen.

® Schieben Sie nicht mehrere beladene Einlegebdden gleichzeitig nach auBen, da dies zum Herunterfallen

von Flaschen oder zum Umkippen des Weinkuhlschranks fihren kann.

® Decken Sie die Einlegeb6den nicht mit Materialien wie Aluminiumfolie oder Metallplatten ab, da dies die

Luftzirkulation im Inneren beeintrachtigt.

* Bewegen Sie lhren Weinkuhlschrank nicht, solange er mit Flaschen beladen ist. Dies konnte die Wande des

Weinkuhlschranks verziehen und zu Rickenverletzungen fuhren.

J. Funktionen und Temperatureinstellung

Bitte beachten Sie, dass es je nach gewahlten Einstellungen und Beladung bis zu 24 Stunden dauern kann, bis

der WeinkUhlschrank die gewlinschte Temperatur erreicht hat.
® SchlieBen Sie das Netzkabel an eine geeignete Steckdose an

® Stellen Sie den Thermostat ein, um die Temperatur mit den Tasten K2 und K3 einzustellen
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=1
Light

Kl: Mit dieser Taste kénnen Sie die Innenbeleuchtung ein- und ausschalten

Temperatur erhhen

K2: Dricken Sie die Taste einmal, die LED-Anzeige blinkt und zeigt die aktuelle Temperatur an. Dricken Sie
erneut, um die Temperatur einzustellen. Mit jedem Tastendruck wird die Temperatur um 1 Grad erhoht. Das
Blinken hort nach 5 Sekunden ohne Eingriff Ihrerseits auf, und die neue gewlinschte Temperatur wird gespeichert.
Die LED-Anzeige zeigt dann die aktuelle Innentemperatur an.

B B
2§
Temperaturanzeige

LI: Die Temperatur kann je nach Zyklus zwischen 5 und 20 Grad eingestellt werden: 5-6 — 7 — 8 —9—

10 —11 —12

20—19—18— 17— 16— 15— 14— 13
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]

Temperatur senken

K4: Drlicken Sie die Taste einmal; die LED-Anzeige blinkt und zeigt die aktuelle Temperatur an. Drlicken Sie die
Taste erneut, um die Temperatur einzustellen. Mit jedem Tastendruck wird die Temperatur um 1 Grad verringert.
Das Blinken hort nach 5 Sekunden auf, wenn Sie nichts tun, und die neu eingestellte Temperatur wird gespeichert.

Die LED-Anzeige zeigt dann die aktuelle Innentemperatur an

=

Fahrenheit-/Celsius-Modus
K4: Wechseln Sie die Temperaturanzeige zwischen Fahrenheit und Celsius, indem Sie die Taste drlcken.

Bitte Offnen Sie die TUr nicht zu oft, da dies den Betrieb der Temperatursensoren stOrt. Der KUhlschrank passt die

Luftfeuchtigkeit und die Kondenswasserbildung im Inneren automatisch an.

A Achtung

Wenn der Temperatursensor aufgrund eines Stromausfalls oder einer Fehlfunktion ausfallt, erscheint ein Fehlercode.

E Problem mit der Innentemperatur E2
Problem mit der Umgebungstemperatur

CE Kommunikationsproblem
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Ki Serviertemperaturen fiir Wein:

Die folgende Tabelle zeigt die empfohlenen Serviertemperaturen firr verschiedene Weine.

Empfohlene Temperatur
Wein

Champagner, Sekt 6°C

WeiR: Samillon, Sauvignon Blanc 8°C
Jahrgangs-Champagner 10 °C
Trockener Weilwein: Chardonnay 10°C
Trockener Weilwein: Gewdlrztraminer, Riesling, Pinot Gris 10° C

SuRer Spatlese-Weillwein: Sauternes, Barsac, Monbazillac 10°C
Beaujolais 13-.C

SiRer WeiRwein: Sauternes 14°C
WeiRer Chardonnay-Jahrgangswein 14 °C

Pinot Noir 16 °C

Rot Grenache, Syrah 16 °C
Rotwein 18° C
Andere Rotweine Temperatur nicht Gber 20° C

Um den Wein auf Serviertemperatur zu bringen, wird empfohlen, ihn mindestens 48 Stunden vor dem Servieren
in den Weinkulhlschrank zu stellen und ihn einige Minuten vor dem Verkosten zu entkorken oder zu beliften.
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L. Stromausfall

Im Falle eines Stromausfalls
bei
behalten, sofern Sie den Thermostat nicht verstellen

Ein Stromausfall von ein oder zwei Stunden hat keinen Einfluss auf die Temperatur lhres Weinkihlschranks. Um einen
plétzlichen Temperaturanstieg bei einem Stromausfall zu vermeiden, sollten Sie das Offnen der Tiir vermeiden. Bei

einem langeren Stromausfall mussen alternative Lagerungsmaglichkeiten gefunden werden, um

Wenn Sie die Stromversorgung abschalten oder wenn lhr Stromversorger einen
Stromausfall angekiindigt hat, ist es unbedingt erforderlich, den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, anstatt

den Stromzéahler abschalten zu lassen. Ein pl6tzliches Abschalten der Stromversorgung

der Hauptplatine in Ihrem Weinkuhlschrank
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VI WARTUNG UND REINIGUNG

A. Abtauen

lhr WeinkUhlschrank ist mit einem ,natlrlichen” Abtausystem ausgestattet. Wenn das Gerat ausgeschaltet
wird, tauen die geklihlten Flachen des WeinkUhlschranks automatisch ab. Das Tauwasser flie3t in einen
Auffangbehéalter in der N@he des Kompressors an der Rilickseite des WeinkUhlschranks. Dieses Wasser

verdunstet durch die vom Kompressor erzeugte Warme.

/Wichtig: Halten Sie den Abfluss und die Rinne sauber, um ein Verstopfen zu verhindern und zu vermeiden, dass
Wasser in den Weinkuhlschrank I&uft.

B. Reinigung

0 Ziehen Sie vor der Reinigung oder dem Neustart den Netzstecker aus der Steckdose.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats innen oder aul3en niemals Scheuermittel oder Schwamme mit

Kratzflachen.

® Entfernen Sie samtliches Zubehor (z. B. Einlegebdden, Wassertank). Waschen Sie diese mit lauwarmem
Wasser und einem milden, geruchsneutralen Reinigungsmittel (z. B. einem unparfimierten Spulmittel),

spulen Sie sie mit chlorhaltigem Wasser ab und trocknen Sie sie griindlich.
® Waschen Sie die Innenwéande auf die gleiche Weise; achten Sie besonders auf die Einlegebdden.
® Waschen Sie die Turdichtung und vergessen Sie nicht, auch unter der Turdichtung zu reinigen.

® SchlieBen Sie das Gerat wieder an und nehmen Sie es wieder in Betrieb.

Entstauben Sie gelegentlich den Kondensator an der RUckseite des Gerats; Staubansammlungen kdnnen die

Leistung des Geréats beeintrachtigen.

Zu bestimmten Jahreszeiten kann es zu Kondenswasserbildung an der Tir kommen. Wischen Sie in diesem Fall
das Wasser von der Tur ab und vermeiden Sie es, die KuUhlschranktir haufig zu 6ffnen, da dies den

Temperaturunterschied zwischen dem Innenraum des Kuhlschranks und der Umgebungstemperatur verstarkt.
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Bei langerer Abwesenheit leeren und reinigen Sie das Geréat; lassen Sie die Tur wahrend der Nichtbenutzung
einen Spalt offen.

A

Wenn der Weinkuhlschrank nicht benutzt wird:

Wichtig!

* Ziehen Sie den Netzstecker
* Entfernen Sie alle Gegenstande aus dem Inneren.
* Reinigen und trocknen Sie den Innenraum des Weinkihlschranks geméaR den obigen Anweisungen.

* Lassen Sie die Tur leicht angelehnt, um Schimmelbildung zu vermeiden.

C. Austausch des Aktivkohlefilters

Der Aktivkohlefilter dient zur Reinigung der Luft im Inneren des Weinkuhlschranks. Er absorbiert

unangenehme Geriiche und verhindert, dass Ihr Wein verunreinigt wird.

Um einen effizienten Betrieb zu gewahrleisten, ist es wichtig, den Filter alle 6 Monate auszutauschen.

Wechseln des Aktivkohlefilters

Kohlefilt
er

1. Offnen Sie die Tiir des Weinkiihlschranks und entfernen Sie die Regalbdden, die fiir einen

ungehinderten Zugang erforderlich sind.

2. Drehen Sie den Aktivkohlefilter mit der Hand gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der Riickwand zu

16sen.

3. Setzen Sie einen neuen Filter ein und ziehen Sie ihn durch Drehen im Uhrzeigersinn fest.
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Manche Probleme lassen sich leicht beheben. Sehen Kundendienst oder
Sie sich zunéachst die folgende Tabelle an:

Der Wein
nicht
Der Schutzschalter ist
Priifen Sie, ob die Steckdose Strom fiihrt anderer
Der Wein Uberpriifen Sie die Temperatur
ist nicht
Kalt Eine hohe Umgebungstemperatur kann eine niedrigere

Die Tur ist Die Tur oft.

ist nicht geschlossen.

Die Tirdichtung ist nicht

Der Kompressor Die Raumtemperatur ist hdher als normal.

lauft und schaltet
> Es wurden Flaschen zum Wein hinzugefugt.

sich oft aus.
Die Tur wird zu oft gedffnet.
Die Tur ist nicht vollstandig geschlossen.
Die Temperaturregelung definiert.

funktioniert nicht. Die

Tuirdichtung ist nicht

29



Die funktioniert nicht. Die Steckdose ist nicht eingesteckt.

Arbeit.
Der Schutzschalter hat ausgel6st oder eine Sicherung ist
Der Taste klemmt auf ,OFF*.
Vibration. Der Wein ist méglicherweise nicht waagerecht.
Der Wein konnen durch die Zirkulation des
Gerzusch. Der Kompressor gibt ein Gerausch ab, das durch das in
Ihren Wein

des Gases in den Wanden kann Gerausche
verursachen

Der Wein Uberpriifen Sie der FiiRe.

Die Tur |&sst sich nicht éffnen. Die Tir wurde verkehrt herum eingebaut und nicht  wieder

schlielen
eingebaut. Die Dichtung ist defekt {der Magnet oder der Gummi ist
Die Regalbdden behindern das . der Tur
Wenn |hr scheint es nicht so zu das Gerat fur einige
Weinkihlschran sein das Gerat
k
an lhrem Gerét: Wenden Sie sich
an den
einen Kundendienst oder auf dem zugelassener
miissen einen Schaltkr
eis.
jeder am Stromkreis durchgefiihrt werden
Dienstleister oder Elektriker.
Hinweis: Jegliche nicht zugelassener Techniker fihrt zum Erléschen der Garantie.
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VIIIl GARANTIE

GARANTIEAUSSCHLUSSE

Die Garantie deckt keine Verschleifteile des Produkts ab, ebenso wenig wie Probleme oder Schaden, die
zuriickzuflihren sind auf:

(1) oberflachliche Abnutzung durch normalen VerschleiR des Produkts.

(2) Mangeln oder Beschadigungen, die durch den Kontakt des Produkts mit Lebensmitteln oder Flissigkeiten
sowie durch Korrosion aufgrund von Rost entstanden sind.

(3) jeder unbefugten Einwirkung, Missbrauch, unsachgeméRen Verwendung, Anderung, Demontage oder
Reparatur.

(4) unsachgeméaRe Wartungsarbeiten, nicht bestimmungsgemaRe Verwendung des Produkts oder Anschluss
an eine falsche Spannung.

(5) Verwendung von Zubehér, das nicht vom Hersteller geliefert oder zugelassen wurde.

Die Garantie erlischt, wenn das Typenschild und/oder die Seriennummer des Produkts entfernt wurden.
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Weitere Informationen erhalten kénnen Sie sich an lhre Ortliche
BehOrde wenden. Elektronische Produkte, die nicht getrennt gesammelt wurden, sind

aufgrund des Vorhandenseins gefahrlicher Stoffe eine Gefahr flir die Umwelt und die menschliche Gesundheit

Dieser Wein enthalt brennbare Stoffe.
von 1lnan Vermietung, die von der
Gemeindeverwaltung
genehmigt wurde.
Unter keinen Umsténden sollten Sie diesen Wein

Abholung am Stral3enrand.
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TECHNISCHE DATEN

Allgemeine Informationen zur Kihlungv

Name oder Handelsmarke des Lieferanten: Lecepege

Anschrift des Lieferanten:

Modell-Identifikations : ascisseen

Art des Kilhlgerdts:

diirfen nicht im Widerspruch zu den in
Anhang IV, Tabelle 3 festgelegten
Lagerungsbedingu  en stehen

Gerduscharmes Gerdt: nein Ausfiihrung: freistehend
Weinkilhischrank: ja Sonstige Kiihl- und Gefrier nein
Allgemeine Produktparameter:
Parameter Wert Parameter Wert
Hohe 1674
(Millimeter) Breite 540 Gesamtvolumen (dm’ oder ) 301
Tiefe 604
EEl 80 Energieeffizienzklasse D
o L&rmbelastung durcttfluglrm
Luftschall-Emissionegj(dB(A) bezogen auf 1 pW) 39 Klasse C
Jahrlicher Energieverbrauch (kWh/a) 77 Klimaklasse: GemaRigt/Subtropisch
il b 0) fir die das Kihl-und Maximale Umgebungstemperatur (°C), fiir die das|

Minimale Umgebungstemperatur (°C), fir die das Kiihl- unt " KUh\xm\-ph-0000@deepl.\'nteH]a\gerat %

Gefriergerdt geeignet ist B
geeignet ist
Winter-Se g Nr.
Fachparameter:
Kompartimentparameter und Werte
Empfohlene Temperaturse g fiir die
. Lagerung von verarbeiteten o Abtaumgdus
Fachtyp Fachvolumen (dmoder | | ponmitteln (°C) DieseSe ~~en Gefrierleistung (kg/24 h) (automatische

Abtauung = A, manuelle
Abtauung = M)

Vorratskammer | Nr.

Weinlagerung j 301,0 12 - M
Keller Nr. - - - -
Frische nein - . - -
Lebensmittel

Chill no - - - -
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Fécherparameter und Werte

Fachtyp Fach

Volumen (dm'’ oder |

Empfohlene Temperatureinstellung
fiir eine optimale Lagerung von Lebensmitteln
(9
Diese Einstellungen dlrfen nicht im
Widerspruch zu den in Anhang IV,
Tabelle 3 festgelegten

Lagerbedingungen stehen

Gefrierleistung
(kg/24h)

Abtaumodus
(automatische
Abtauung = A, manuelle

Abtauung = M)

0-Sterne- oder

Eis nel - - - -

0
ks 1-

nei - - - -
St

n - —_ - —
2-Stern

el — — — —
3-Sterne

n = = = =
4-Sterne

G
2-Sterne-Bereich ngin

Fach mit variablef"

Temperatur nei
Fiir 4-Sterne-Fécher

n
SChne! gefrerta RTomn

Lick Il Artder

Lichtquelle

LED

NA

Mindactd -

der vom Hersteller Garantie: 2 Jahre

Zusétzliche Informationen: kA
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MOCHTEN SIE
MEHR
ERFAHREN?

Fir weitere Informationen zu allen LeCepage-
Produkten oder um detaillierte Angaben zu
Abmessungen und Montage zu erhalten, rufen Sie
unser Kundenserviceteam an, senden Sie eine E-Mail
oder besuchen Sie unsere Website:

www.lecepage.fr

Bedienungs- und Montageanleitung: Original

BYB
3 IMPASSE DES JARDINIERS
77400 LAGNY SUR MARNE

LeCepage
Kontaktcontact@lecepage.fr
www.lecepage.fr

€ Ubersetzung

Die Weitergabe und Vervielfaltigung dieses Dokuments sowie die Nutzung und Offenlegung seines Inhalts

sind ohne ausdriickliche Genehmigung untersagt.

Diese Betriebs- und Montageanleitung wurde mit groBter Sorgfalt erstellt. Es kann jedoch nicht ausgeschlossen
werden, dass spatere technische Anderungen noch nicht berticksichtigt oder die entsprechenden Inhalte noch nicht
angepasst wurden. Wir bitten um lhr Verstandnis. Eine aktualisierte Version kann bei unserem Team angefordert

werden. Druckfehler und Irrtimer vorbehalten.
© LeCepage

Alle Rechte vorbehalten.

www.lecepage.fr
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