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DESCRIPTION 
Découvrez Ninja double Stack, la 1ère friteuse sans huile double-compartiment à conception verticale 
pour optimiser votre plan de travail et préparer des repas pour satisfaire toute la famille. Fritures 
avec 75% de matières grasses en moins* , ou repas complet, snacks desserts et bien plus. Optimisez 
vos cuissons grâce au système de grilles superposables . Avec la thermosonde intelligente, vous avez 
la garantie d’une cuisson à cœur toujours parfaite de vos viandes.

. 30% D’ESPACE ÉCONOMISÉ SUR VOTRE PLAN DE TRAVAIL : conception double-compartiment à la 
verticale pour un plan de travail optimisé.
. THERMOSONDE INTELLIGENTE SMARTCOOK: pour une cuisson à cœur parfaitement maîtrisée
. TECHNOLOGIE DUAL ZONE:  Cuisinez facilement une ou 2 recettes et servez chaud en même temps.
SYNC: Synchronise les fins de cuisson. MATCH: Dupplique les réglages sur le 2e tiroir.
. TECHNOLOGIE DOUBLE-STACK AIR FRY: Optimisez vos cuissons grâce à la technologie de chauffe et 
au système de grilles superposables permettant de cuire 4 aliments en simultané.
. POLYVALENT: 6 Menus de cuisson dont Max Crisp (pour décongeler les aliments rapidement), Frire 
sans huile, Réchauffer (en préservant le croustillant et les saveurs), rôtir, cuisson four, et Grill
. Temps et températures de cuisson ajustables (jusqu’à 240° max)
. FONCTION BOOST: +30s de cuisson d’une simple pression
. FACILE À NETTOYER: Accessoires amovibles, compatibles lave-vaisselle
. Capacité : 9.5L (2* 4,75L) jusqu’à 400 g de frites ou 1 poulet de 1.4 kg
. Puissance : 2470 W     Taille du cordon: 0.8m 
. Coloris: Bleu Basalt

Contient :  2 tiroirs de cuisson amovibles, 2 plaques de cuisson perforées antiadhésives, 2 grilles de cuisson 
(pour la cuisson superposée), 1 thermosonde intelligente avec prise jack.

Taille du produit(H/L/P): 38.5*30*41 cm
Emballage (H/L/P): 43*33*47 cm 
Master (H/L/P): 46*34.5*53.5 cm 
NW/GW/Master: 10.3 kg/12.2kg/13.2kg 
EAN:  0622356415767
Garantie 2 ans

La friteuse double-capacité, pensée aussi pour les espaces limités – et une cuisson à cœur maîtrisée! 

SL500EU – AIR FRYER VERTICAL NINJA DOUBLE STACK 9.5L – BLEU BASALT – 2470W

Thermosonde intelligente
SMARTCOOK

30cm

9,5L

TECHNOLOGIE  DUALZONE

Cuisson à cœ

ur

toujours maîtri
sé

e

Synchronise
les fins de cuisson

30% moins large*

* Par rapport au modèle DZ400EU



CAPACITÉ FAMILIALE, 30% D’ESPACE ÉCONOMISÉ 
avec sa conception verticale
9.5L ou 2* 4.75L, soit 1.4kg de frites/ tiroir
Ou 1 poulet de 1.4kg

CUISINE SAINE ET GOURMANDE
          Jusqu’à 75% de matières grasses
        en moins, par rapport aux fritures
      traditionnelles.*

POLYVALENT: 6 MODES DE CUISSON + BOOST
 . MaxCrisp, Air Fry (frire à l’air), Rôtir, Cuisson 
four, Réchauffer, Déshydrater
Températures : de 40°C à 240°C max
Fonction Boost:  +30s’ de cuisson automatique

55% PLUS RAPIDE
Par rapport à un four à chaleur tournante**

FACILE À NETTOYER
Accessoires amovibles, compatibles lave-vaisselle. 
Tiroirs et plaques de cuisson avec revêtement 
anti-adhérent pour un nettoyage facilité. 

PRATIQUE : TECHNOLOGIE DUAL ZONE
. SYNC : pour cuire 2 aliments avec des 
paramètres de cuisson différents, tout en 
synchronisant les fins de cuisson
. MATCH : pour dupliquer les temps et T°C de 
cuisson dans les 2 tiroirs.
. Cuisson synchronisée ou indépendante

* Test réalisé sur un batch de frites maison, coupées à la main
** Test effectué sur des batônnets de poisson panés

SL500EU – AIR FRYER VERTICAL NINJA DOUBLE STACK 9.5L – BLEU BASALT – 2470W

THERMOSONDE INTELLIGENTE SMARTCOOK
avec prise jack
Pour une cuisson à cœur de vos viandes toujours 
maîtrisée. Sélectionnez simplement la cuisson 
désirée, la sonde ajuste automatiquement la 
cuisson nécessaire.

SYSTÈME NINJA AIR FRY DOUBLE STACK
. Grilles de cuisson superposables
. Permet de cuire jusqu’à 4 aliments, en simultané 
Ex: Tiroir 1 - 4*hauts de cuisson de poulet + 400g de 
brocoli. Tiroir 2- 500g poulet pané +400g frites

. Une cuisson bien répartie sur les 2 niveaux d’un 
même tiroir grâce à la technologie de chauffe Air 
Fry DoubleStack
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