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Cépage Grenache

          Découvrez notre gamme "Cepage Grenache" : une gamme de caves à vin de
pointe conçue spécifiquement pour un usage professionnel et commercial. Adaptée pour
répondre aux exigences élevées de l'industrie hôtelière, cette ligne offre une capacité de
stockage de bouteilles impressionnante, idéale pour les restaurants, les bars et les hôtels
qui souhaitent offrir une expérience de service de vin exceptionnelle.

         Cette gamme n'est pas seulement une solution de stockage de vin—c'est un
appareil polyvalent et innovant qui améliore l'efficacité opérationnelle et l'élégance dans
tous les environnements. Parmi ses caractéristiques, on trouve des compartiments séparés
pour le vin et les autres boissons, des clayettes conçues pour les bouteilles debout déjà
ouvertes pour le service au verre, un système de verrouillage pour la sécurité et le contrôle
des stocks, ainsi qu'un filtre à charbon pour maintenir des conditions de conservation
optimales.

        Conçue avec une sophistication à l'esprit, tous les modèles de la gamme "Cepage
Grenache" peuvent être encastré de manière harmonieuse dans les espaces existants,
garantissant une fusion élégante avec le décor de toute salle. 

       Cette série établit une nouvelle norme dans le stockage du vin, combinant
fonctionnalité et finesse pour élever le service de vin de tout établissement.



C É P A G E  G R E N A C H E  |  E N C A S T R A B L E

Your paragraph textVotre Vin. Notre Passion.

Suivez-Nous
@LeCepage.FR   •   contact@lecepage.shop   •   www.lecepage.shop   •   France  •   © LeCépage

Nous nous réservons le droit de modifier les spécifications ou de supprimer des modèles sans préavis. La couleur réelle peut varier. La conception, 
les spécifications et la disponibilité des couleurs peuvent être modifiées sans préavis. Consultez lecepage.shop pour obtenir des informations actualisées.

Clayettes

Télescopique en inox

Couleur de la plaque

Finition noire

Plaque de cuivre

CARACTÉRISTIQUES

 Capacité de 157 bouteilles 
Idéal pour les collectionneurs sérieux de vin ainsi que pour les
établissements commerciaux comme les restaurants et les bars
qui souhaitent mettre en valeur une large sélection de vins.

  Précision & Stabilité de la température
1 zone de refroidissement pour une conservation optimale du vin.
Maintient une température précise et constante adaptée à la
plupart des variétés de vin. 

Éclairage LED latéral:
Ajoute une touche moderne et sophistiquée à l'ensemble de
l'appareil. Cette lumière peut également aider à créer
l'ambiance désirée dans la pièce où se trouve la cave à vin

Clayette télescopique
Les bouteilles sont positionnées de sorte que les étiquettes des vins
stockés sont orientées vers l'avant, tandis que les clayettes glissent
et s'étendent vers l'avant, ajoutant à l'attrait visuel et à la
fonctionnalité de la cave à vin.
 

 Technologie anti-vibration 
Équipée d'un système anti-vibration avancé qui minimise les
mouvements, préservant ainsi l'intégrité et les arômes de vos vins.

 Filtres à charbon 
Élimine les odeurs et purifie l'air, en maintenant un environnement
propre et exempt de contaminants pour protéger les arômes et
les saveurs du vin.

Serrure Externe 
Pour une sécurité accrue, la cave est équipée d'une serrure
externe, protégeant votre collection contre les accès non
autorisés.

AGCS155VN1ZPRO
438L CAVE À VIN 1 ZONE
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CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES
Performance
1 zone de température 5-20°C 
Classe climatique N (16-32°C)
Condenseur intérieur 
Ventilateur de refroidissement
Dégrivrage autamatique
Technologie anti-vibration
Filtre à charbon 
Niveau sonore de 42 dB(A)

Design & Esthétique
Commande numérique tactile
Affichage de la température intérieure
Eclairage LED latéral
Porte non réversible
Ouverture de porte avec poignée intégrée
Joint étanche à l'air
Porte en verre noir tempérée 
Finition intérieure noire
Serrure exterieur 

GARANTIE
Garantie limitée de 2 ans, pièces et main d'œuvre

INSTALLATION
Encastrable ou pose libre
•Guide d'installation: Consultez le manuel de l'utilisateur
pour obtenir des instructions détaillées sur la
configuration et l'installation correctes.

DIMENSIONS & POIDS
Produit
• Extérieur: 595 (W) x 1875 (H) x 660 (D) mm
• Poids: 110kg

Expédition
• Dimensions: 660 (W) x 2010 (H) x 755 (D) mm
• Poids: 122g

CAPACITÉ & STOCKAGE
Capacité
Max: 157 bouteilles de Bordeaux

• Bordeaux est la taille standard des bouteilles de vin pour la
plupart des vins distribués: 750 ml; 292 x 75 mm

Clayette télescopique 
• Quantité: 12

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
220-240V / 50Hz
Volume utile total : 438L
Compresseur Réfrigérant R600a (60g) 
170kWh de consommation d'énergie annuelle
0.700kWh consommation d'énergie journalière
0.7 ampères
Prise CE
Classe énergetique : G
Longueur du cordon d'alimentation 1.8 m

EAN CODE
0739988380797

AGCS155VN1ZPRO
438L CAVE À VIN 1 ZONE
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Un système de ventilation intérieur dans une cave à vin présente
plusieurs avantages essentiels pour la conservation et le
vieillissement optimal des vins. Voici les principaux bénéfices :

1. Régulation de la Température
Prévention des fluctuations: Les variations de température
peuvent affecter la qualité du vin et accélérer son vieillissement.

2. Contrôle de l'Humidité
Prévention de la moisissure: Un contrôle adéquat de l'humidité
empêche la formation de moisissures et de mildiou, qui peuvent
endommager les étiquettes et les bouchons de liège.

3. Renouvellement de l'Air
Prévention des odeurs: Une ventilation efficace aide à éliminer
les odeurs indésirables qui pourraient contaminer le vin.

4. Énergie et Efficacité
Uniformité: Assure une distribution uniforme de l'air frais, ce qui
garantit que toutes les bouteilles sont conservées dans des
conditions optimales.

5. Préservation de la Qualité du Vin
Conservation des arômes et des saveurs: Une bonne aération
aide à préserver les caractéristiques organoleptiques du vin,
assurant qu'il développe ses meilleurs arômes et saveurs au fil du
temps.

AGCS155VN1ZPRO
438L CAVE À VIN 1 ZONE
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SERRURE  

Sécurité accrue 
Protège contre les intrusions et les vols.

Contrôle d'accès 
Restreint l'accès, utile dans un contexte
commercial.

Conservation optimale 
Contribue à maintenir un environnement stable
favorable au vieillissement du vin.

Protection des enfants 
Empêche l'accès des jeunes enfants à l'alcool.

Tranquillité d'esprit  
Offre une sécurité supplémentaire pour votre
collection de vins.

FILTRE À CHARBON ACTIF
Purification de l'air 

Garantit que l'air à l'intérieur du réfrigérateur reste
propre et exempt d'odeurs extérieures, évitant ainsi
tout impact sur les saveurs et les arômes délicats du
vin.

Protéger l'intégrité du vin 
Les bouchons de vin étant semi-perméables, ils
laissent passer de petites quantités d'air. Bien que
cela soit essentiel pour le vieillissement et la
complexité, cela signifie également que les odeurs
environnantes peuvent pénétrer dans le bouchon et
affecter le vin. Le filtre à charbon empêche ce
phénomène, préservant ainsi la qualité de votre vin
à mesure qu'il vieillit.

CLAYETTE TELESCOPIQUE

Accès Facile: Les clayettes télescopiques glissent
vers l'extérieur, ce qui rend l'accès aux bouteilles
plus facile, surtout celles situées au fond.
Moins de Perturbation: Moins de mouvements
brusques des bouteilles réduit le risque de
perturber le dépôt dans les vins plus anciens.
Organisation Optimale: Permet une meilleure
visualisation et organisation des bouteilles,
facilitant ainsi le suivi de votre inventaire.
Sécurité Améliorée: Réduit le risque de chutes de
bouteilles lors du retrait ou de l'ajout dans la
cave.

AGCS155VN1ZPRO
438L CAVE À VIN 1 ZONE
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LAYETTE AVEC RANGEMENT UPSIDE DOWN

     L’accès Facile: Les clayettes télescopiques glissent vers l'extérieur, ce qui rend l'accès aux
bouteilles plus facile, surtout celles situées au fond.

     Moins de Perturbation: Moins de mouvements brusques des bouteilles réduit le risque de
perturber le dépôt dans les vins plus anciens.

     Organisation Optimale: Permet une meilleure visualisation et organisation des bouteilles, facilitant
ainsi le suivi de votre inventaire.

     Sécurité Améliorée: Réduit le risque de chutes de bouteilles lors du retrait ou de l'ajout dans la
cave.

AGCS155VN1ZPRO
438L CAVE À VIN 1 ZONE

Rétro-Éclairage Fluorescent:

      Esthétique et Fonctionnalité: Un
éclairage latéral bleu enrichit visuellement
la cave à vin en créant un effet de rétro-
éclairage fluorescent. Cette lumière n'est
pas seulement attrayante; elle sert
également à illuminer les poignées
acryliques de manière à ce qu'elles
ressortent dans l'obscurité.

     Poignées Acryliques Inscriptibles: Ces
poignées, éclairées par le bleu fluorescent,
comportent une surface sur laquelle vous
pouvez écrire pour classer et identifier vos
vins. Cela permet une organisation facile
et une récupération rapide des vins,
évitant le besoin de sortir plusieurs
bouteilles pour trouver celle désirée.
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Capacité de chargement de bouteilles | 1 zone 
MAX : 157 Bouteilles de Bordeaux

• Bordeaux est la taille standard des bouteilles de vin pour la plupart des vins distribués : 750 ml; 292 x 75 mm

AGCS155VN1ZPRO
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TEMPÉRATURES DE CONSERVATION & DE SERVICE DU VIN

Ce tableau est fourni à titre d'indication générale pour la conservation du vin. Chaque collection de vin est
unique et il existe de nombreuses formes et tailles de bouteilles sur le marché. La capacité de stockage des
bouteilles LeCépage correspond à des bouteilles Bordeaux standard de 750 ml (292 x 75 mm). Le stockage
de bouteilles plus hautes, plus larges ou de forme irrégulière, comme le champagne, réduira la capacité de
stockage totale.

Chargement des bouteilles : Rangez les bouteilles avec les étiquettes sur le côté pour la rangée avant, suivies
de la méthode avant-arrière pour celles placées derrière. Placez les bouteilles précieuses dans des endroits
moins accessibles et celles consommées fréquemment à hauteur des yeux. Pour un rangement solide,
imbriquez des bouteilles de types similaires ou empilez celles de forme semblable. Retirez les étagères pour
maximiser la capacité si cela est possible, mais gardez-les fixes pour assurer la stabilité. Les bouteilles de
grand format sont idéales pour le vieillissement et le stockage à long terme, tandis que les bouteilles plus
petites mûrissent plus rapidement et sont meilleures consommées plus tôt.

VINS MOUSSEUX ET BLANCS DOUX 

41°F (5°C)     Asti Spumante 
43°F (6°C)     Non-vintage Champagne and Sparkling Wine, Crement, Cava 
45°F (7°C)     Sauternes, Eiswein, Sweet Vouvray, Rose, Tavel, White Zinfandel 
46°F (8°C)     Vintage Champagne and Sparkling Wine, German Table Wine, Muscats, 

                New World Riesling and Gewurtztraminer 

BLANCS SECS

46°F (8°C)     Loire Valley Whites, Alsace Riesling, Italian Whites 
48°F (9°C)     Sauvignon Blanc, Chablis, Chenin Blanc, Bordeaux Blanc 
50°F (10°C) Chardonnay, Australian Semillon 
52°F (11°C) White Burgundy, Viognier, Condrieu 
54°F (12°C) Full-bodied Chardonnay and White Burgundy, Graves 

ROUGES LÉGERS À MOYENNEMENT CORSÉS 

54°F (12°C) Beaujolais, Valpolicella 
55°F (13°C) Ideal long-term storage temperature for all wines, Cotes du Rhone, 
                        Young Spanish and Portuguese Wines 
57°F (14°C) Tawny Port, Barbera, Sangiovese, Madeira, Chinon, Amontillado Sherry 
59°F (15°C) Chianti, Lighter Zinfandels 
61°F (16°C) Young Bordeaux, Young Cabernet, Rioja, Pinot Noir, Merlot 

DES ROUGES CORSÉS 

63°F (17°C) Barolo, Chianti Reservas, Cabernet Sauvignon, Red Burgundy 
64°F (18°C)     Grand Cru Bordeaux, Shiraz, Mature California Cabernet, Mature Rhone 

                and Zinfandel 
66°F (19°C) Vintage Port



Votre Vin. Notre Passion.

Suivez-Nous
@LeCepage.FR   •   contact@lecepage.shop   •   www.lecepage.shop   •   France  •   © LeCépage

Nous nous réservons le droit de modifier les spécifications ou de supprimer des modèles sans préavis. La couleur réelle peut varier. La conception, 
les spécifications et la disponibilité des couleurs peuvent être modifiées sans préavis. Consultez lecepage.shop pour obtenir des informations actualisées.

TYPE DE
BOUTEILLE

CONCEPTION DE LA BOUTEILLE DIMENSIONS VARIÉTÉS DE VINS

Petit ou fractionné

Piccolo signifie « petit » en italien. Il est
pratique pour déguster, offrir ou apprécier
un vin sans avoir à ouvrir une bouteille de
taille standard.

1 verre
1/4 Bouteille

187 ml 
(178 x 50 mm)

Vin effervescent, vin de dessert

Demi ou moitié
La taille favorise un vieillissement accéléré
et est idéale pour les portions individuelles
ou les expériences de dégustation.

Verre 2,5
1/2 bouteille

375 ml
241 x 57 mm

Vin de dessert, vin de prestige, vin
effervescent

Bordeaux,
Cabernet ou

Standard

Bouteille de vin de format standard pour la
majorité des vins commercialisés. Ce
modèle de bouteille est prisé pour son
esthétique raffinée et épurée, ce qui le
rend parfait pour le vieillissement et le
stockage.

5 verres
1 bouteille

750 ml
292 x 75 mm

Bordeaux, Cabernet, Rouges les plus
répandus, Blanc sec

 Champagne 

Généralement beaucoup plus large au
niveau du fond de la bouteille, cette
conception garantit un stockage sécurisé
et un vieillissement optimal des vins
effervescents.

5 verres
1 bouteille

750 ml
292 x 89 mm

Champagne, Cava, Prosecco, Rosé

Bourgogne

Ce design de bouteille est emblématique
en raison de son association avec les vins
rouges et blancs raffinés, notamment ceux
de Bourgogne.

5 verres
1 bouteille

750 ml
292 x 84 mm

Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sauvignon Blanc, Zinfandel, Bordeaux,
Chianti, Barolo, Rioja, Malbec.

Grand Pinot
Ces bouteilles sont idéales pour les grands
vins qui profitent de périodes de
vieillissement prolongées.

5 verres
1 bouteille

750 ml
320 x 85 mm

Pinot Noir, Bourgogne, Shiraz, vins de
domaine, champagnes de petite
production.

Magnum, grandes
bouteilles de

champagne, Turley
et autres bouteilles
plus volumineuses

La conception solide favorise un stockage
et un vieillissement prolongés. Les bouteilles
de plus grande taille exigent un casier à vin
spécifique, plus large (Magnum).

Champagne = une
bouteille

Magnum = 2 flacons
10 verres
1,5 litres

343 x 102 mm

Couramment utilisé pour le Zinfandel,
la Petite Sirah et la Syrah (vins
puissants et riches) ainsi que pour le
Champagne.

Double Magnum,
Jéroboam

Également désigné sous le terme de «
double magnum », les bouteilles de vin de
grande taille sont parfaites pour accueillir
de nombreux amis, pour faire un cadeau
et pour créer une impression visuelle
marquante.

Double Magnum 
4 bouteilles = 3 litres

457 x 127 mm

Jéroboam 
6 bouteilles = 4,5 litres

500 x 127 mm

Nécessite un soutirage spécialisé avec
un espacement élargi pour les
bouteilles de plus grande taille. Le
volume accru permet au vin de vieillir
plus lentement, ce qui engendre des
saveurs plus douces et plus complexes.


